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DIGITÁLNÍ UČEBNÍ MATERIÁL
	Číslo projektu: 
	CZ.1.07/1.5.00/34.0124 

	Název projektu: 
	Škola budoucnosti s využitím IT 

	Název materiálu: 
	VY_7_INOVACE_TE 38

	Název školy: 
	Střední průmyslová škola a Střední odborná škola gastronomie a služeb, Most, p. o. 

	Předmět: 
	Technologie 

	Tematický okruh: 
	Pokrmy z vepřového masa

	Téma: 
	Pracovní list č. 7 – Rozdělení vepřového masa 

	Ročník: 
	3. 

	Jméno autora: 
	Ing. Vendulka Štěrbová 

	Datum tvorby: 
	15.03.2013

	Anotace: 
	Pracovní list ověřuje znalosti žáků získané z prezentace TE 9 -  Vepřové maso 2. Materiál je určen pro žáky 3. ročníku obor Gastronomie do předmětu „Technologie“. 


Rozdělení vepřového masa – pracovní list č. 7:
Označte jednotlivé části vepřového masa.
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Správné řešení

Označte jednotlivé části vepřového masa.
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