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Předběžná příprava vepřového masa – pracovní list č. 8:

Přiřaď k danému pokrmu předběžnou přípravu masa:

· Segedínský guláš
· Vepřový řízek na žampionech
· Vepřová plec na houbách
· Vepřový plátek plněný
· Vepřová plec na paprice
· Pekařský řízek

	1.	Krájené na plátky                                                                
	2.	Na kostky       
	3.	Upravujeme vcelku 
	









Správné řešení

Přiřaď k danému pokrmu předběžnou přípravu masa:

· Segedínský guláš				2.	Na kostky       
· Vepřový řízek na žampionech	1.	Krájené na plátky
· Vepřová plec na houbách		3.	Upravujeme vcelku
· Vepřový plátek plněný		1.	Krájené na plátky
· Vepřová plec na paprice		3.	Upravujeme vcelku
· Pekařský řízek				1.	Krájené na plátky
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