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STICE DO ROZVOJE VZDELAVANI



KORENI




CHARAKTERISTIKA

« Koreni - jsou ¢dstirostlin / semena, kvéty, listy, kary,
a oddénky/ ponechané v prirodnim stavu, které se
zpravidla susi nelbbo mechanicky zpracovavaiji.

- Vyznam koreni - je v obsahu chutovych a
aromatickych latek, které se priddvaji do pokrmu ke
Zlepseni chuti.



ROZDELENI PODLE TRZNI
UPRAVY:

> CELE
> DRCENE

> MLETE




ROZDELENI KORENI PODLE CASTI ROSTLIN

A PUVODU - ZAKLADNI DRUHY - TABULKA




SKLADOVANI

« Oddélené od potravin prijimajici cizi
pachy.
/napr. mouka, cukr, téstoviny, ryze../

* V neprodysnych obalech, aby
nezfratilo aroma.

e V suchu, chladu, dobre vetratelne
mistnosti.



VADY

« VIhké, plisen, zatuchlé, bez aroma.
« Roztrzeny obal.

« ZGména druhu.

» Prosld zarucni Ihota...



UMISTENI REGALU S KORENIM

Pobliz oddéleni lahudek a masa.

Koreni se konzumuje vzdy spolu s ostatnimi
potravinami, proto je mozno ho vystavovat
na ruznych mistech.

Spolu v regdlu byvaiji korenici smesi,
polévkove koreni, masoxy, bujony,
dehydrované polévky, dochucovaci
omacky.....



OPAKOVANI

Vyberte ze seznamu koreni —-plody a semena
« Bobkovy list
 Pepr

« Koriandr

« Zdzvor

« Majordnka

« Papriky
 Badyadn

« Muskatovy kvét
¢ Kmin

« Skorice




Opakovaci test

1) Fenykl zaradime mezi :

a) oddénky a koreny
o) plody a semena

C) listy a nate

2) Kapary zaradime mezi:
Q) kvéty a ¢dasti kvétl
o) kuru

C) plody a semena

3. Zazvor patii mezi:

a) plody a semena

b) oddénky a koreny
C) listy a nate
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Otazky k opakovani.

. Jak rozdélujeme koreni podle cdasti rostlin.
. Jak rozdélujeme koreni podle pUvodu.

. Které znate vady koreni.

. Jak spravné skladujeme koreni.

. Jaky je vyznam koreni.

. Jak rozdélujeme koreni podle trzni Upravy.
. Vyjmenujte 5 druhU domdciho koreni.

. Pro které pokrmy doporucite zakaznikovi

pepr, papriku, majoranku, kmin a skofici.



ZDROJE:

« http://officeimg.vo.msecnd.net/en-us/images/MH?00027466.ipg
« http://officeimg.vo.msecnd.net/en-us/images/MH?00358673.ipg
e http://officeimg.vo.msecnd.net/en-us/images/MH?200325354.jpg
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