Cukry
sacharidy, glycidy



Vlastnosti

Nejrozsirenéjsi organické latky
Nejvetsi podil organické hmoty na Zemi
Zdroj energie — skrob, glykogen

Podpurna funkce — zakladni slozka bunécnych
stén bakterii a rostlin

Stavebni funkce — soucast glykoproteinu a
glykolipidu



Sacharidy

* Monosacharidy — zakladni jednotky sacharidu
Podle poctu téchto jednotek délime sacharidy :

"  monosacharidy — maji pouze jednu
monosacharidovou jednotku

" oligosacharidy — maji2az 10
monosacharidovych jednotek

= polysacharidy — majivice jak 10
monosacharidovych jednotek



Monosacharidy

Zakladni stavebni jednotka

Bezbarvé, krystalické, ve vodeé rozpustné
slouceniny

Opticky aktivni
Zahrivanim se rozkladaji — karamelizace
Podle slozeni se déli na :

1. Aldosy: 1 aldehydicka skupina
2. Ketozy : 1 ketonicka skupina



V e/ /

Nejdulezitéjsi monosacharidy

* Glukdza : ovoce, med, lymfa 0,1%
* Fruktdza : ovocné stavy, med, nejsladsi cukr

 Sorbdza: Stava jerabin, vyroba kyseliny
askorbové

vzorec glukdézy : C.H,,Oq



V e/

Nejdulezitéjsi disacharidy

* Vznikaji spojenim 2 molekul monosacharidu,
odstépi se 1 molekula vody

e Sacharodza : sladidlo, prisada do léku
vyroba : z cukroveé repy, cukrové trtiny
melasa — odpad pri vyrobé
vzorec disacharozy : C;,H,,0,,
* Maltdza
e Laktoza . pritomna v sav€im mléce



AVARL IV A 4

Nejdulezitéjsi polysacharidy

* Funkce : stavebni
zasobarna energie

* Skrob nejrozéifené&jsi zasobni polysacharid
(C6H1005)n
jeho enzymovym stépenim se uvolnuje
glukdza
vyznamna soucast stravy zivocichu



* Glykogen zivocisny skrob
ulozeny v jatrech a svalech
rozpustny ve vodé

 Celuléza  hlavni stavebni polysacharid
podil na vystavbé bunécnych stén
rostlin
slozka vlakniny
cista celuloza — vlakna baviniku,
stonky Inu a konopi
drevo (cca 50%)

Polysacharidy — mnoho set molekul

nC,H,,0O¢ (CsH,O:),, + nH,0
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K zamysleni

Sestavte molekulovy vzorec sacharozy, glukozy,
skrobu

Kde se v prirodé vyskytuje celuloza
Kdy probiha chemicka zména :

pripravou karamelu zahrivanim sacharozy
slazenim caje

spalovanim celuldzy ve dreveé

ziskavanim skrobu z brambor



Zajimavosti

Cukrova trtina je znama jiz tisice let a jeji
stonky se pro jejich sladkost zvykaji

Do Evropy privezli cukr Arabové

1747 chemik z Berlina zjistil cukr v cukrové
repe

1841 Jakub Krystof Rad z Dacic vyrobil prvni
kostku cukru, nazyvala se cajovy cukr
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