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Anotace
Pracovní list slouží k rozvíjení čtenářské gramotnosti. Pracovní list pro žáky 6. ročníku je určen k procvičení popisu pracovního postupu. 
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Pomerančový džus

1. Dejte věty do správného pořadí.

	Po vychladnutí důkladně rozmixujeme.
	

	Očištěnou mrkev nakrájíme na kolečka.
	

	Do vychladlé cukrové vody vmícháme rozmixované ovocné pyré.
	

	Pomeranče důkladně vydrhneme kartáčkem v horké vodě a propláchneme studenou vodou.
	

	Naplníme do lahví se šroubovacím závěrem a postupně konzumujeme.
	

	Zbývajících 8 litrů vody povaříme s moučkovým cukrem a kyselinou citronovou.
	

	Pak je se slupkou nakrájíme na čtvrtiny a zbavíme je jadérek.
	

	Pomeranče a mrkev vložíme do tlakového hrnce a přidáme 1,5 litru vody.
	

	Vaříme 40 minut.
	


2. Jaké suroviny potřebujeme k přípravě pomerančového džusu?
​​
3. Které informace nám v popisu chybí?
4. Které kuchyňské potřeby použijeme při přípravě?

5. Pomeranče a mrkev restujeme, pečeme, vaříme, smažíme nebo grilujeme? (podtrhni, co je správně)
6. Vypište slovesa a uveďte, co mají společného.

7. Napište recept svého oblíbeného jídla.

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
ŘEŠENÍ:

1. Pomeranče důkladně vydrhneme kartáčkem v horké vodě a propláchneme studenou vodou.
2. Pak je se slupkou nakrájíme na čtvrtiny a zbavíme je jadérek.

3. Očištěnou mrkev nakrájíme na kolečka.

4. Pomeranče a mrkev vložíme do tlakového hrnce a přidáme 1,5 litru vody.

5. Vaříme 40 minut.

6. Po vychladnutí důkladně rozmixujeme.

7. Zbývajících 8 litrů vody povaříme s moučkovým cukrem a kyselinou citronovou.

8. Do vychladlé cukrové vody vmícháme rozmixované ovocné pyré.

9. Naplníme do lahví se šroubovacím závěrem a postupně konzumujeme.
Suroviny:

pomeranče, mrkev, voda, moučkový cukr, kyselina citrónová
Neznáme množství jednotlivých surovin.
Kuchyňské potřeby:

nůž, mixér, kartáček, hrnec, tlakový hrnec, naběračka
Pomeranče a mrkev vaříme.

Vydrhneme, propláchneme, nakrájíme…

Všechna slovesa užíváme ve stejném tvaru – 1.os., č.mn., zp.ozn.
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