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METODY VÝROBY SEKTŮ

-> Prvotní kvašení / primární / - kvasí mošt = ITALSKÁ METODA / Selské metoda /
-> Druhotné kvašení / sekundární / - kvasí hotové víno ( kupáž = cuvéé -> směs max. 3 vín )

METHODE DE CLASSIC ( francouzká nebo champagne metoda)
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· kvasí v láhvi, ve které se prodává
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  kvasí               leží, zbaví se kalů               prodává 
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(prodej)

V tancích kvasí, postupně se zbavuje kalů.
Degoržování – odstřelování kalů / hrdlo láhve se zmrazí, odstřelí se a odumřelé kvasinky usazené na zátce / Metode de classic /.

Dozážní likér – po degoržování se láhev doplní cukrem, starší sektem, někdy i koňakem .

Označení sekt je převzato z Německa, kde bylo používáno od 18. Století. Název sekt je občas zaměňován s názvem šampaňské víno, kterým se ale mohou honosit pouze vína z oblasti francouzské oblasti Champagne. Od roku 1908 se totiž jedná o chráněnou značku.
Použité zdroje: 

http://cs.wikipedia.org/wiki/V%C3%ADno
· Pokud není uvedeno jinak, použitý materiál je z vlastních zdrojů autora

Použité obrázky: 

Víno se zbaví kalů a stáčí se za sníženého tlaku a teploty do láhví
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