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Dezertní, likérové víno
Likérové víno - vyrobené z částečně prokvašeného hroznového moštu, vína o přirozeném obsahu alkoholu 12 % obj.. > Víno se dále tzv. fortifikuje přídavkem vinného destilátu na min. 17,5%. obj. skutečného alkoholu, připouští se rovněž přislazování zahuštěným moštem. 
Pro kvalitní vína stanovených pěstitelských oblastí existují zvláštní předpisy - Sherry, Portské, Madeira, Marsala, Malaga. Víno zraje v dubových sudech.
Servíruje se ve sklenicích o obsahu do 1dcl, servis 4cl.
Teplota při servisu u suchých dezertních vín má být mezi 9-11°C a u sladkých dezertních vín mezi 16-18°C.
Portské je likérové víno z oblasti Duoro v Portugalsku, do neprokvašeného moštu se přidá 77 % obj. alkohol, který zastaví kvašení a stabilizuje výsledný produkt.
Sherry - speciální likérové víno z Andalusie ve Španělsku, fortifikuje se alkoholem.
Madeira likérové víno z portugalského ostrova Madeira, prokvašené víno se zahřívá na 45°C ve speciální místnosti „peci“, poté fortifikuje.
Marsala - sicilské likérové víno. Prokvašený mošt se fortifikuje vinným destilátem, podle potřeby zahuštěným moštem. Vyrábí se v suché i sladké formě.

Malaga je likérové víno nazvané podle španělského města Malaga. Vyrábí se s přezrálých hroznů, které se po sklizni ještě dosušují na slunci.

Dezertní vína 
     Stát

Typ vína
Chuť

Použití
 (A/D)

Nejznám.značky

Sherry/Jerez/    Španělsko
Fino

velmi suché
     A


Apitiv





Manzanilla
suché

     A


Diez,Harveys,Osborne





Amontillado
jemné

     A


Don Ziolo, Dry Sac





Oloroso
polosladké
     A,D

Gonzales Bass, Mérito





Cream

sladké

     D


Sandeman

Malaga
Španělsko
Seco

suché

     A


Sandeman, Buxtorf





Parajete 
jemné

     A


Gonzales Bass





Dulce color
sladké

     D








Lagrima 
sladké mušk.
     A,D




Portské
Portugalsko
Pale white
suché, sladké
     A,D

Sandeman

(zraje 3 roky v sudu)  
Ruby 

jemné

     A,D

Delta Force 

 ( zraje 5 let v sudu )  
Tawny            suché,sladké
     A,D

Ferreira











Oporto
Madeira 
Portugalsko    Sercial

suché

     A


Kopke

(zraje min 3roky)

Verdelho
polosuché
     A


Delta Force





Boal

jemné                  A


Sandeman





Malavasia 
sladké

     A,D




Marsala 
Itálie 

Secco 

suché

     A


Cora





Semisecco
polosuché
     A,D








Dolce

sladké

     D





Oro – zlatá barva  





Ambra – jantarová barva





Rubino – rubínově červená barva 

[image: image2.jpg]




[image: image3.jpg]“ LANDp:

“MADEIRA-






Použité zdroje: 

· Pokud není uvedeno jinak, použitý materiál je z vlastních zdrojů autora
· http://www.znalecvin.cz/
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