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	Žáci si osvojí novou slovní zásobu; žáci jsou schopni popsat pracovní postup při vaření.
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Complete the crossword with the names of dishes:
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	DOWN
	ACROSS

	1)     PODŠÁLEK
3)     VIDLIČKA
6)     ŠKRABKA
7)     VÝVRTKA
8)     KASTROL
9)     VÁLEČEK (NA TĚSTO)
11)   SKLENICE
13)   ČAJOVÁ LŽIČKA
16)   SBĚRAČKA
	1)     ŠTAMPRLE
2)     DŽBÁNEK
4)     ŠÁLEK
5)     PAPIŇÁK
10)   PÁNEV NA SMAŽENÍ
12)   HRNEK
14)   LŽÍCE
15)   TALÍŘ
17)   CEDNÍK
18)   NŮŽ
19)   KONVIČKA
20)   MÍSA




Complete the crossword with the names of dishes:
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3)     VIDLIČKA
6)     ŠKRABKA
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Food preparation. Match the verbs with their translation:
	BAKE
	
	SMAŽIT

	
	
	

	CHILL
	
	VYUDIT

	
	
	

	FRY
	
	NALÍT

	
	
	

	GRILL
	
	PÉST (MASO)

	
	
	

	GRIND
	
	PÉCT (CHLEBA)

	
	
	

	MARINATE
	
	VAŘIT

	
	
	

	POACH
	
	ORESTOVAT

	
	
	

	SAUTÉ
	
	GRILOVAT

	
	
	

	SMOKE
	
	ZAMÍCHAT (TEKUTINU)

	
	
	

	STUFF
	
	VYMAČKAT

	
	
	

	CUT
	
	VYCHLADIT

	
	
	

	MIX
	
	ROZMAČKAT

	
	
	

	STIR
	
	NAKRÁJET

	
	
	

	ROLL
	
	SMÍCHAT

	
	
	

	BOIL
	
	MARINOVAT

	
	
	

	ROAST
	
	NASEKAT

	
	
	

	MASH
	
	ROZVÁLET (TĚSTO)

	
	
	

	SQUEEZE
	
	MÍRNĚ POVAŘIT

	
	
	

	CHOP
	
	ROZEMLÍT

	
	
	

	POUR
	
	NADÍVAT


Food preparation. Match the verbs with their translation:
	BAKE
	→
	PÉCT (CHLEBA)

	
	
	

	CHILL
	→
	VYCHLADIT 

	
	
	

	FRY
	→
	SMAŽIT 

	
	
	

	GRILL
	→
	GRILOVAT 

	
	
	

	GRIND
	→
	ROZEMLÍT

	
	
	

	MARINATE
	→
	MARINOVAT 

	
	
	

	POACH
	→
	MÍRNĚ POVAŘIT 

	
	
	

	SAUTÉ
	→
	ORESTOVAT

	
	
	

	SMOKE
	→
	VYUDIT 

	
	
	

	STUFF
	→
	NADÍVAT 

	
	
	

	CUT
	→
	NAKRÁJET

	
	
	

	MIX
	→
	SMÍCHAT 

	
	
	

	STIR
	→
	ZAMÍCHAT (TEKUTINU)

	
	
	

	ROLL
	→
	ROZVÁLET (TĚSTO)

	
	
	

	BOIL
	→
	VAŘIT

	
	
	

	ROAST
	→
	PÉST (MASO)

	
	
	

	MASH
	→
	ROZMAČKAT

	
	
	

	SQUEEZE
	→
	VYMAČKAT 

	
	
	

	CHOP
	→
	NASEKAT

	
	
	

	POUR
	→
	NALÍT



Write a recipe for the meal you like:
INGREDIENTS:
	



INSTRUCTIONS:
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