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Bramboráčky 
 

Ingredience 

 

cca 750 g brambor, 2 vejce, sůl, mletý pepř, majoránka, česnek, cca 3 vrchovaté lžíce hladké mouky, 2 nožičky klobásy, olej 

 

 

Postup 
 

Nakonec do těsta vmícháme na drobné kostičky pokrájené klobásy.  

 

Pak z nich slijeme puštěnou vodu.  

 

Na rozpálený tuk dáváme malé hromádky těsta, rozetřeme dokulata a z obou stran osmažíme. 

 

Brambory oloupeme, omyjeme a nastrouháme. 

 

Podáváme se zeleninovým salátem nebo se zelím. 

 

Přidáme k nim vejce, osolíme, okořeníme podle chuti a zahustíme moukou. 

 

Necháme chvíli postát. 

 

  

  

http://www.mamincinyrecepty.cz/zeli/dusene-zeli-bez-zahusteni


Úkol k textu: 
 

Uspořádej popis pracovního postupu 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Řešení: 
 

Bramboráčky 
 

Ingredience 
 

cca 750 g brambor, 2 vejce, sůl, mletý pepř, majoránka, česnek, cca 3 vrchovaté lžíce hladké mouky, 2 nožičky klobásy, olej 

 

Postup 
 

1) Brambory oloupeme, omyjeme a nastrouháme. 

2) Necháme chvíli postát. 

3) Pak z nich slijeme puštěnou vodu. 

4) Přidáme k nim vejce, osolíme, okořeníme podle chuti a zahustíme moukou.  

5) Nakonec do těsta vmícháme na drobné kostičky pokrájené klobásy.  

6) Na rozpálený tuk dáváme malé hromádky těsta, rozetřeme dokulata a z obou stran osmažíme. 

7) Podáváme se zeleninovým salátem nebo se zelím. 

 

www.mamincinyrecepty.cz/pokrmy-z-brambor/bramboracky 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.mamincinyrecepty.cz/zeli/dusene-zeli-bez-zahusteni


Metodický list 
Název:  

VY_12_INOVACE_30_4_Uspořádání textu 

 

 

 

Cíl: 

 

 

Uspořádání textu 

Motivace: 

 

 

Frontální rozhovor o přípravě oblíbených jídel 

Potřeby a materiál: 

 

 

 

 

Pracovní list 

Postup: 

 

 

 

 

 

 

 

1) Frontální rozhovor o přípravě oblíbených jídel  

2) Práce s pracovním listem 

3) Kontrola správnosti řešení 

 

Reflexe: 

 

 

 

 

 

 

 

Vyhodnocení práce, děti říkají své zkušenosti z přípravy jídel. 

 


