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Úkol: Pozorování kvasinky pivní 
(Saccharomyces cerevisiae) 

http://www.obrazky.cz/detail?q=pivo&offset=1&limit=20&bUrlPar=filter%3D1&resNum=20&ref=http%3A//www.obrazky.cz/%3Fq%3Dkvasinky%26fulltext&resID=15lFq5DT_xM-rNkhbIG3cd-Z77T3905J7yYCFQQpNDY&imgURL=http%3A//www.ekobydleni.eu/obrazky/biomasa/pivo.jpg&pageURL=http%3A//www.pismak.cz/index.php%3Fdata%3Duser%26id%3D31933%26cr%3Dall&imgX=300&imgY=300&imgSize=13&thURL=http%3A//media3.picsearch.com/is%3F15lFq5DT_xM-rNkhbIG3cd-Z77T3905J7yYCFQQpNDY&thX=128&thY=128&qNoSite=pivo&siteWWW=&sId=Y7mQcqHswVDHTdfzMGjq


Materiál a pomůcky 

-droždí 

-cukr 

-potřeby k mikroskopování 



Pracovní postup 

Na podložní sklíčko kápněte předem 
připravenou suspenzi droždí a zhotovte 
mikroskopický preparát. Výsledky svého 
pozorování zakreslete a obrázek popište. 



http://cs.wikipedia.org/wiki/Soubor:S_cerevisiae_under_DIC_microscopy.jpg
http://www.obrazky.cz/detail?q=kvasinky&offset=1&limit=20&bUrlPar=filter%3D1&resNum=3&ref=http%3A//search.seznam.cz/%3Fq%3Dkvasinky%2Bobr%25C3%25A1zky%26sId%3D72bi3ZE9wch-TdaZeGr6%26aq%3D-1%26oq%3Dkvasinky%2Bobr%25C3%25A1zky%26sourceid%3Dtop%26thru%3D&resID=lzif1ZFpTuaaApEpLr7qBX4Zv6mvU9RN-x909mkUK9w&imgURL=http%3A//www.terno.cz/obrazky/informace-o-sortimentu/informace-o-pive/kvasinky.jpg&pageURL=http%3A//www.terno.cz/cesky/informace-o-sortimentu/informace-o-pive/suroviny-pro-vyrobu.html&imgX=250&imgY=188&imgSize=11&thURL=http%3A//media3.picsearch.com/is%3Flzif1ZFpTuaaApEpLr7qBX4Zv6mvU9RN-x909mkUK9w&thX=128&thY=96&qNoSite=kvasinky&siteWWW=&sId=DAEjr6c7wSe3TdH9fGE7


OTÁZKY 

1. Co je to symbióza? 

2. Jakým způsobem se vyživují houby? 

3. Co je zásobní látkou hub? 

4. Jaký je význam sinic? 


