[image: ]
	Zlepšení podmínek pro vzdělávání na středních školách Operačního programu
Vzdělávání pro konkurenceschopnost


	Název a adresa školy: Integrovaná střední škola Cheb, Obrněné brigády 6, 350 11 Cheb[image: ]

	Číslo projektu: CZ.1.07/1.5.00/34.0290



Číslo a název klíčové aktivity: 	III/2 – Inovace a zkvalitnění výuky prostřednictvím ICT
Číslo DUM: 	VY_32_INOVACE_01Kra_11
Název DUM: 	Příčiny kažení potravin – pracovní list		
Jméno autora: 			Mgr. Marta Králová				
Ročník: 				1.				
Předmět: 				Potraviny a výživa					
Vzdělávací obor: 			Kuchař - číšník			
Klíčová slova: 	vlivy způsobující kažení potravin, živočišní škůdci, sanitace, sanitační řád, dezinfekce, dezinsekce, deratizace.	
Anotace: 	pracovní list je zaměřen na procvičení učiva – Příčiny kažení potravin
Druh učebního materiálu: 		pracovní list		
Očekávaný výstup: 	procvičení a upevnění učiva	
Metodika učebního materiálu: 	žák odpoví na otázku nebo doplní správný text


Potraviny a výživa – PRACOVNÍ LIST

PŘÍČINY KAŽENÍ POTRAVIN
Na základě poznámek v sešitě z předešlých hodin doplňte:


1. Jaké fyzikální vlivy jsou příčinou kažení potravin?


2. Vysvětlete pojem dezinfekce.


3. Hubení hlodavců nazýváme:


4. O čem pojednává sanitační řád?


5. Jaký vliv má vlhko na skladované potraviny.










Správné řešení:

1. Jaké fyzikální vlivy jsou příčinou kažení potravin?
Teplo, vlhkost, světlo, vzdušný kyslík.


2. Vysvětlete pojem dezinfekce.
Je to ničení choroboplodných mikroorganismů, které se provádí chemickými a fyzikálními prostředky.

3. Hubení hlodavců nazýváme – deratizace.


4. O čem pojednává sanitační řád? – úklid, druhy úklidu, čistící prostředky..


5. Jaký vliv má vlhko na skladované potraviny.
Potraviny jsou napadány plísní.
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