DIGITALNI UCEBNI MATERIAL

Cislo projektu: —— ——€Z1.07/1.500/34.0124
Nazev projektu: Skola budoucnosti s vyuzitim IT
Nazev materialu: VY_8_INOVACE_STO_45

Stredni primyslova Skola a Stredni odborna skola

Nazev skoly: . 9
Y gastronomie a sluzeb, Most, p. o.

Predmét: Stolniceni

Tematicky okruh: Druhy miSenych napoji a servis
Téma: Casti barového pultu

Ro¢nik: 2

Jméno autora: Anna Hanakova

Datum tvorby: 17.12. 2012

Prezentace seznamuje zaky s praci barmana a barovym
provozem, zaroven je seznamuje s druhy misenych
napoji, jejich vyrobou a spravnym servisem v praxi.
Material je urcen pro zaky 2. roéniku (opakovani pro zaky
3. ro¢niku) obor kuchat, ¢isnik do predmétu ,,Stolniceni®.
Slouzi k vykladu a procviéeni uciva na interaktivni tabuli.
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI




CASTI BAROVEHO PULTU




v Konzumaé¢ni deska
v’ Pracovni deska
v’ Skladovaci prostory

v’ Zdroje




KONZUMACNI DESKAI.

Konzumacni deska musi byt z kvalitniho, dobre
omyvatelného a lehce udrzovatelného materialu,
ktery nelze lehce poskodit

Deska ma byt hladka ale ne kluzka

Sitka desky ma umoziiovat snadnou manipulaci

s napoji predevsim hostovi ale 1 obsluhujicim




KONZUMACNI DESKA 1II.

S ohledem na uvedené pozadavky je optimalni
sirka konzumacni desky mezi 40 — 60 cm
Vlastni deska muZe byt opatrena specialnim
lakem
Servirovaci — konzumacni deska slouzi k pro:
< Podavani napoju
“  Dochucovani napoju

< Dokoncovani napoju (zdobeni)




PRACOVNI DESKAI.

Pracovni deska je hlavni plochou, kde barman
napoje pripravuje a vyrabi
Deska musi byt dostate¢ne prostorna pro:
¢ Manipulaci pri priprave napoju
< Umisténi inventare a pristroju, které musi byt

neustale pri ruce (maji sve stalé misto)




PRACOVNI DESKA 1II.

Pracovni deska musi byt vybavena:

’0

» Drezem s teplou a studenou vodou

’0

»* Chlazena deska nebo vanicka
» Elektropripojkou

*  Spotrebici:

*  Vyrobnik ledu
. Kavovary

. Postmixy

. Mixéry




SKLADOVACI PROSTORY I,

Chladné a mrazici skladovaci prostory se
nachazeji pod pracovni deskou
Ve sténé za pultem se ve spodni ¢asti nachazeji
skriné, které vyuzivame ke skladovani:

%  Zbozi

% Pradla

¢ Nahradniho inventare$




SKLADOVACI PROSTORY II.

V horni ¢asti stény, které mohou byt i prosklené
vitriny ukladame a vystavujeme:

¥ Barové sklo

*
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» Uslechtile destilaty

L)

4

» Tabakové vyrobky

L)

4

» Reklamni predmeéty §

L)




OTAZKY A UKOLY

. Jaké ¢asti ma barovy pult?

. Jaké podminky by mela splnovat konzumacni

deska?

. Kjakému tcelu slouzi dalsi skladovaci prostory

baru?
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