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Anotace: 

Prezentace seznamuje žáky  s prací barmana a barovým 

provozem, zároveň je seznamuje  s druhy  míšených 

nápojů, jejich výrobou a správným servisem v praxi. 
Materiál je určen pro žáky 2. ročníku (opakování pro žáky 

3. ročníku) obor kuchař, číšník do předmětu „Stolničení“. 

Slouží k výkladu a  procvičení učiva na interaktivní tabuli. 



ČÁSTI BAROVÉHO PULTU 
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KONZUMAČNÍ DESKA I. 

1. Konzumační deska musí být z kvalitního, dobře 

omyvatelného a lehce udržovatelného materiálu, 

který nelze lehce poškodit 

2. Deska má být hladká ale ne kluzká 

3. Šířka desky má umožňovat snadnou manipulaci 

s nápoji především hostovi ale i obsluhujícím 

 



KONZUMAČNÍ DESKA II. 

4. S ohledem na uvedené požadavky je optimální 

šířka konzumační desky  mezi 40 – 60 cm 

5. Vlastní deska může být opatřena speciálním 

lakem 

6. Servírovací – konzumační deska slouží k pro: 

 Podávání nápojů 

 Dochucování nápojů 

 Dokončování nápojů (zdobení)  



PRACOVNÍ DESKA I. 

1. Pracovní deska je hlavní plochou, kde barman 

nápoje připravuje a vyrábí 

2. Deska musí být dostatečně prostorná pro: 

 Manipulaci při přípravě nápojů 

 Umístění inventáře a přístrojů, které musí být 

neustále při ruce (mají své stálé místo) 

 

 



PRACOVNÍ DESKA II. 

3. Pracovní deska musí být vybavena: 

 Dřezem s teplou a studenou vodou 

 Chlazená deska nebo vanička 

 Elektropřípojkou 

 Spotřebiči: 

• Výrobník ledu 

• Kávovary 

• Postmixy 

• Mixéry 

 



SKLADOVACÍ PROSTORY I. 

1. Chladné a mrazící skladovací prostory se 

nacházejí pod pracovní deskou 

2. Ve stěně za pultem se ve spodní části nacházejí 

skříně, které využíváme ke skladování: 

 Zboží 

 Prádla 

 Náhradního inventáře$ 



SKLADOVACÍ PROSTORY II. 

3. V horní části stěny, které mohou být i prosklené 

vitríny ukládáme a vystavujeme: 

 Barové sklo 

 Ušlechtilé destiláty 

 Tabákové výrobky 

 Reklamní předměty 



OTÁZKY A ÚKOLY 

 

 

  

 

 

  

1. Jaké části má barový pult? 

2. Jaké podmínky by měla splňovat konzumační 

deska? 

3. K jakému účelu slouží další skladovací prostory 

baru? 
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