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Prezentace seznamuje zaky s praci barmana a barovym
provozem, zaroven je seznamuje s druhy misenych
napoji, jejich vyrobou a spravnym servisem v praxi.
Material je urcen pro zaky 2. roéniku (opakovani pro zaky
3. ro¢niku) obor kuchat, ¢isnik do predmétu ,,Stolniceni®.
Slouzi k vykladu a procviéeni uciva na interaktivni tabuli.
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Anotace:

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI




VYBAVENI BAROVEHO
PULTU




v Obecna pravidla

v Vybaveni a umisténi inventare

v Zdroje




OBECNA PRAVIDILAI

1. Vkusné a ucéelné vybaveni baru, perfektni poradek

a Cistota, urcuje roven barmana i podniku

2. Nejvétsim problémem je udrzeni poradku béhem

provozu:

a) proto by mélo mit vie své stalé misto
b) ziskame okamzity prehled

c) jsme schopni rychleji reagovat a odstranovat nedostatky




OBECNA PRAVIDIA II.

Pracovni desku i ostatni ¢asti baru si kazdy barman
upravuje podle svych potreb a to maximalné ucelné

Celkova atmostéra a prostredi maji vliv na

navstévnost a konzumaci




VYBAVENI A UMISTENI INVENTARE
1.

1. Barman potrebuje dostatecny prostor na umistéeni:

% Sklenic

% Odmeérek

» Rozlozeni Sejkru
% Nekolik strikacich lahvi
“ Na drobny inventar a michaci IZice

< Na dalsi doplnky a ozdoby napoju (koktejlova treSen)

-



VYBAVENI A UMISTENI INVENTARE

I1.

2. Dalsi ¢ast baru slouzi na zpracovani citrusu:

\/

% Misky na krajené ovoce (platky, ctvrtky, atd.)

\/

% Dzbanky na ovocné a zeleninové stavy

\/

%+ Prkénka a noze

\/

++ Lis na ovoce




VYBAVENI A UMISTENI INVENTARE

I11.

3. Na tato pracoviste navazuje drez s tekouci teplou a

studenou vodou:

\/

% Vylévani vody

R/

% Oplachovani pouZzitého inventare

4. Dalsi prostor slouZzi na otevirani lahvi s korunkovym

uzaverem

\/

* Cocacola




VYBAVENI A UMISTENI INVENTARE
IV.

5. Nejdilezitejsi prostor na: q

\/

% VSechny pouzivané druhy ledu

N/

% Napojove sklo

6. Na pracovni desce barového stolu je casto umistén

kavostroj

7. Soucasti barové stény je vyrobnik ledu, bez
dobrého a velikostné odpovidajiciho ledu nelze

pripravit kvalitni miSené napoje




OTAZKY A UKOLY

. Co je nejvetsi problém béhem provozu?
. Napis jednotlivé ¢asti barového pultu?

. Ktery druh inventare nebo vybaveni je pro barmana

nezbytny?
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