DIGITALNI UCEBNI MATERIAL

Cislo projektu: —— ——€Z1.07/1.500/34.0124
Nazev projektu: Skola budoucnosti s vyuzitim IT
Nazev materialu: VY_8_INOVACE_STO_52

Stredni primyslova Skola a Stredni odborna skola

Nazev skoly: . 9
Y gastronomie a sluzeb, Most, p. o.

Predmeét: Stolniceni

Tematicky okruh: Druhy miSenych napoji a servis

Téma: Misené napoje alkoholické, druhy, charakteristika I.
Ro¢nik: 2

Jméno autora: Pavel Kunik

Datum tvorby: 05. 02. 2013

Prezentace seznamuje zaky s praci barmana a barovym
provozem, zaroven je seznamuje s druhy misenych
napoji, jejich vyrobou a spravnym servisem v praxi.
Material je urcen pro zaky 2. roéniku (opakovani pro zaky
3. ro¢niku) obor kuchat, ¢isnik do predmétu ,,Stolniceni®.
Slouzi k vykladu a procviéeni uciva na interaktivni tabuli.
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI




MISENE NAPOJE
ALKOHOLICKE, DRUHY,
CHARAKTERISTIKA 1,




OBSAH

v' Bowle
v" Cobblers
v' Cocktails

v’ Zdroje




BOWLE I.

Velmi oblibeny a znamy napoj pro vetsi
spole¢nost

Tento napoj se podava ve sklenéné terine s
poklickou a nabérackou

Doba pripravy je casoveé narocnejsi

Bowle potrebuje takée cas na rozlezeni

Pripravujeme ji z dobre vychlazenych surovin




BOWLE II.

Nizkou teplotu napoje zajistujeme:

\/

< Vlozenim teriny do nadoby s ledem
% Nebo vlozime karafu s ledem do teriny
Bowli podavame ve skleneénych salcich s

podsalkem a l1zickou







POMERANCOVA BOWLE

1. Do teriny vlozime cukr a vino, dobre promichame

2. Pridame curacao a ovoce, nechame odlezet 30 min.

3. Nakonec pridame sodovku a Sumivé vino

250 g
21

1 kg

0, 051
0,661

0,751

Cukru

Bileho vina
Pomeranctu
Orange curacaa

Sodovky

Sumivého vina




COBBLERS -KOBLERY I.

Koblery servirujeme v sektovych sklenicich

typu

% Miska

< Spicka
Sklenicku naplnime do 2/3 koblerovym ledem
Ozdobime ovocem

Prelijeme vinem nebo lihovinou




COBBLERS - KOBLERY I1I.

Dbame na pe€knou, efektni ipravu a barevnou
kombinaci

Podle druhu ovoce podavame se 1zickou,
pripadneé koktejlovym priborem, podsalkem a
slamkou

Patri mezi osv€zujici napoje a je obliben

hlavnéu Zen




PORTO COBBLERS

Led a ovoce prelévame 0,1l

kvalitniho portského vina




COCKTAILS - KOKTEJLY

Nejpocetnéjsi a nejpestrejsi skupina
michanych napoju

Jedna se o napoj kratky do 0,1l (vyjimka
Sampanskeé koktejly)

Podavaji se ve sklenkach typu:

< Miska

N/

% Spicka




Lihovina

Cukr



MARTINI DRY

0,041 gin
0,011 vermutu Martini dry

oliva




OTAZKY A UKOLY

. Ktery ze tri uvedenych napoji je ¢asove narocny na
pripravu?
. Jaky druh ledu pouzijete pri priprave kobleru?

. Vjakém typu skla podavame koktejly?
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