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Anotace: 

Prezentace seznamuje žáky  s prací barmana a barovým 

provozem, zároveň je seznamuje  s druhy  míšených 

nápojů, jejich výrobou a správným servisem v praxi. 
Materiál je určen pro žáky 2. ročníku (opakování pro žáky 

3. ročníku) obor kuchař, číšník do předmětu „Stolničení“. 

Slouží k výkladu a  procvičení učiva na interaktivní tabuli. 



MÍŠENÉ NÁPOJE 
ALKOHOLICKÉ, DRUHY, 
CHARAKTERISTIKA IV. 



OBSAH 

 
 Frappes 

 High balls 

 Juleps 

Zdroje  



FRAPPES - FRAPÉ 

1. Jedná se o velmi jednoduché nápoje 

2. Podávají se v nižším tumbleru 

3. Sklenku naplníme drobným ledem  

4. Zdobíme plátkem citronu nebo citronovou 

kůrou 

  



SUROVINY 

Drobný led 

Lihovina 

Plátek citronu 

 



HIGH BALLS - HAJBÓLY 

1. Osvěžující dlouhé nápoje 

2. Příprava ve vyšších tumblerech 

3. Sklenici plníme do 1/3 drobným ledem 

4. Přidáváme lihovinu 

5. Doléváme limonádou nebo sodovkou 

6. Zdobíme spirálkou nebo plátkem citronu 

 



SUROVINY 

1. Drobný led 

2. Lihovina 

3. Limonády, sodovky, oblíbená je zázvorová  

4. Citronová kůra  



SUROVINY 

Drobný led 

0,01l whisky 

0,05l zázvorové pivo 

Spirálka citronové kůry  



JULEPS – DŽÚLEPY I. 

       1. Tyto nápoje mají trošku složitější přípravu 

2. Základem je čerstvá máta peprná nebo mátový 

sirup 

3. Příprava a podávání je ve vysokém tumbleru 

4. V malém množství vody rozpustíme cukr 

vložíme snítky máty a lžící nebo mudlerem 

dobře vymačkáme 

 

 



JULEPS – DŽÚLEPY II. 

       5. Sklenku doplníme drobným ledem  

6. Opatrně promícháváme 

7. Přidáme lihovinu 

8. Zdobíme snítkou máty případně ovocem 

9. Podáváme se lžičkou a podšálkem 

 

 



SUROVINY 

Voda 

Cukr  

Sirupy 

Drobný led 

Máta peprná 

Na ozdobu máta a ovoce 

 



0,03l  sirupu ze surového cukru 

0,03l  vody 

8 lístků máty 

Drobný led 

0,02l  Bourbon 

Zdobíme mátou a zástřik Bitters 

 

MINT JULEP KOKTEJL 



OTÁZKY A ÚKOLY 

 

 

  

 

 

  

 

1. Co  mají nápoje v této prezentaci společného? 

2.   Čím se dolevají nápoje typu High balls? 

3. Jaká surovina je charakteristická pro Juleps? 



ZDROJE 
Literatura: 
Burešová P:, Zimáková B:. Gastronomické služba – servis, 
Praha: vydavatel Vysoká škola hotelová v Praze 8, spol. s r.o. 
2007, ISBN 978-80-86578-86-6 

Salač Gustav: Stolničení, Praha: Fortuna 2006, ISBN 80-7168-
752-9 

Internet: 
Obrázky :. Sada Microsof Office a web Office Online 

http://befoodie.net/wp-content/uploads/2013/08/3323754-
168x300.jpg 

http://search.chow.com/thumbnail/480/0/www.chowstatic.
com/assets/2010/12/10207_highball_620.jpg 

http://liquor.s3.amazonaws.com/wp-
content/uploads/2013/04/Mint-Julep-290x290.jpg 

 


