DIGITALNI UCEBNI MATERIAL

Cislo projektu: —— —€Z107/1.500/34.0124
Nazev projektu: Skola budoucnosti s vyuzitim IT
Nazev materialu: VY_8_INOVACE_STO_57

Stredni primyslova Skola a Stredni odborna skola

Nazev skoly: . 9
Y gastronomie a sluzeb, Most, p. o.

Predmeét: Stolniceni

Tematicky okruh: Druhy miSenych napoji a servis

Téma: Misené napoje alkoholické, druhy, charakteristika VI.
Ro¢nik: 2

Jméno autora: Pavel Kunik

Datum tvorby: 15. 02. 2013

Prezentace seznamuje zaky s praci barmana a barovym
provozem, zaroven je seznamuje s druhy misenych
napoji, jejich vyrobou a spravnym servisem v praxi.
Material je urcen pro zaky 2. roéniku (opakovani pro zaky
3. ro¢niku) obor kuchat, ¢isnik do predmétu ,,Stolniceni®.
Slouzi k vykladu a procviceni uciva na interaktivni tabuli.
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Anotace:

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI




MISENE NAPOJE
ALKOHOLICKE, DRUHY,
CHARAKTERISTIKA VI,




OBSAH

v’ Sorbets
v’ Sours

v’ Ice cream frappes

v’ Zdroje




SORBETS — SORBETY 1.

Tyto napoje se podobaji napojium Cobblers

Priprava v Sejkru a podavani je ve sklenkach

typu:
< flétna
% Miska

N/

o  Stredni tumbler

Zakladni surovinou je ovocna zmrzlina




SORBETS — SORBETY I1.

Diiraz je kladen na Gpravu a barevnost vyrobku

K sorbetum podavame lzicku a stéblo k velkému

ovoci radeji koktejlovy pribor

Sklenky se sorbetem stavime na podsalek nebo

tacek




SUROVINY

Ovocna zmrzlina

Ovoce

Lihovina

Vina

MIléko nebo slehacka




AN W AT 14

Tri Salky melounu
2 ]7ice suseného mléka
3 IZice cukrového sirupu

3 IZice citronové stavy

Salek drceného ledu




SAURS — SAURY 1.
Jsou to dlouhé a osvézujici napoje

Podavame je ve skle typu:

N

% Strednitumbler

% Vétsi miska

Priprava v Sejkru s vétSim mnozstvim drobného
ledu

Protrasame az do ojinéni




SAURS - SAURY II.

5. Zakladame pred hosta na podsalku se 1Zickou

6. Zdobime ovocem napriklad:

N/

 Platky citronu nebo pomerance

’0

¥ Tresnémi

7. Muzeme pridat i malé mnozstvi sodovky




SUROVINY

Led
Stava z pulky citronu
Cukr
Lihovina
Ovoce

sodovka




STONE SAUR

0,051 Burbon

0,02] Citronové stavy

0,01l cukrového sirupu

0,01l Cerstvé pomerancove Stavy

Zdobime vyseci a koktejlovou tresni




ICE CREAM FRAPPES
ZMRZLINOVE KREMOVE FRAPE

1. Jsou hutné a vydatné napoje

2. Oblibené predevsim u zZen

3. Priprava probiha vétSinou v mixéru, vse
vymichat do hladka

4. Zdobime kousky ovoce




SUROVINY,

Mléko

Smetana

Cukr

Vejce

Lihovina




ICE CREAM FRAPPES
ZMRZLINOVE KREMOVE FRAPE

4 1zice jahodoveé zmrzliny

0,04l jahodovy sirup

0,081 mléko

Ozdoba cerstva jahoda s medunkou




OTAZKY A UKOLY

1. Vjakem typu skla muzeme podavat Sorbety?
2. napiS$ zakladni suroviny na vyrobu Souru?

3. Jaka zakladni surovina nesmi chybet v Ice cream

frappes?




ZDROJE

Literatura:

Buresova P:, Zimakova B:. Gastronomické sluzba — seruvis,
Praha: vydavatel Vysoka Skola hotelova v Praze 8, spol. s r.o.

2007, ISBN 978-80-86578-86-6

Sala¢ Gustav: Stolniceni, Praha: Fortuna 2006, ISBN 80-7168-
752-9

Internet:

Obrazky :. Sada Microsof Office a web Office Online
http://www.tarladalal.com/members/9306/images/waterm
elon-sorbet-(-party-drinks-)-1969.1pg
http://liquor.s3.amazonaws.com/wp-
content/uploads/2010/07/stone-sour-copy.jpg
http://www.vareni.cz/include/ir/recepty/39587/zdet--
c190x¢c190.Jpg




