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Prezentace seznamuje žáky  s pojmem menu a  
významem používání menu v gastronomickém provozu . 
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CO JE MENU I. 

Pokud je součástí jídelního lístku,  

 jedná se pouze o pevnou sestavu pokrmů 

 také toto menu můžeme nazvat restauračním menu 

 



CO JE MENU II. 
Pokud se jedná o slavnostní událost, je to pevná sestava 

pokrmů včetně vhodných nápojů. 

 



DRUHY MENU  
PODLE POČTU CHODŮ 

Jednoduché  

2 – 3 
chody  

Složité  Slavnostní  

6 a více 
chodů  

4 – 5 
chodů  



OTÁZKY A ÚKOLY 

1. Co je menu? 

2. Dělení menu podle počtu chodů 

 znázorni slovně i číselně. 

3. Jaký je rozdíl mezi restauračním a 

slavnostním menu? 
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Salač Gustav:.  Stolničení. Praha: nakladatelství Fortuna, 2006. ISBN 
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