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Nazev projektu: Skola budoucnosti s vyuzitim IT
Nazev materialu: VY_8_INOVACE_STO_2
P v Stredni primyslova skola a Stredni odborna skola
Nazev Skoly: : y
gastronomie a sluzeb, Most, p. o.
Predmeét: Stolnicéeni
Tematicky okruh: Menu
Téma: Poradi chodii v menu a nejpouzivanéjsi skladby
Roc¢nik: 2,
Jméno autora: Anna Hanakovéa
Datum tvorby: 15. 08. 2012
Prezentace seznamuje zaky s pojmem menu a
vyznamem pouzivani menu v gastronomickém provozu .
Anotace: Material je urc¢en pro zaky 2. rocniku (opakovani pro zaky

3. roc¢niku) obor kuchar, ¢isnik do predmétu ,,Stolniceni®.
Slouzi k vykladu a procviceni uciva na interaktivni tabuli.
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PORADI POKRMU V MENU L.

1. Studeny predkrm - tradi¢ni chod

2. Polévka - nema byt vydatna
3. Teply predkrm - vétSinou se nahrazuje rybou
4. Ryba - varené, pecené

5. Hlavni chod - rozhoduje o irovni menu



PORADI POKRMU V MENU II.

6. Dezert — syr - nema chybét v menu pro cizince

7. Teply moucnik - pokud podavame syr, nedoporucujeme
8. Studeny moucnik - tradi¢ni chod

9. Zmrzlina - oblibeny u Zen a déti, hlavné v 1été

10. Ovoce - muze byt soucasti jinych chodu



DRUHY MENU PODLE POCTU CHODU
nejpouzivanéjsi skladby
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Drruh chioxdu

Stisdeny pledkrm 'ﬂ' ‘ﬁ' ‘ﬁ‘ Tradaéni chod

Polévka » 8 . § Nema byt vdatna

Teply phedirm -I:} VEtfinou s& nahrazuje nvhou

Ryba Vabené, pedené

Hlavni chod 8 & L L Rochaduje o Grovni menu

Dezert - git ‘I:I' ‘::& Nemd chybdt v menn pro deance
Moucnik - teply Pakud poddvime siT, nedoporadupeme
Moutnik - studeny & L " 8 Tradiéni chod

Zmrzlina Oblfheny u den a déd, hlamé v]&é

Orvoce MiZe bit soolisti jimich chodi




Hlavni chod

Moucnik



SLOZITE MENU

4 - 5 CHODU
Studeny predkrm
Studeny predkrm HEEID
Polévka

Polévka

Hlavni chod

Hlavni chod

Dezert - syr

Moucnik

Moucnik



SLAVNOSTNI MENU
6 A VICE CHODU

Studeny predkrm

Polévka
Teply predkrm
Hlavni chod

Dezert - syr

Moucnik



OTAZKY A UKOLY

1. Napiste, jaké dodrzujeme poradi chodu

pri tvorb€ menu.
2. Jake znate varianty slozitého menu.

3. Kde se nejcastéji v praxi setkame s

jednoduchym menu?
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