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Anotace: 

Prezentace seznamuje žáky  s pojmem menu a  

významem používání menu v gastronomickém provozu . 

Materiál je určen pro žáky 2. ročníku (opakování pro žáky 
3. ročníku) obor kuchař, číšník do předmětu „Stolničení“. 

Slouží k výkladu a  procvičení učiva na interaktivní tabuli. 



SLED 
NÁPOJŮ  

V MENU III. 



Zdroje   

 

OBSAH 

  Víno - červené   

 

  Čaj 

 
  Digestiv   

 

  Víno - růžové   

 

  Káva  

 



VÍNO - RŮŽOVÉ  
 

www1.tescoma.com 

Příklady odrůdových vín: 

1. André 

2. Frankovka 

3. Zweigeltrebe 

4. Svatovavřinecké 

5. Modrý Portugal 

 

 



VÍNO - ČERVENÉ  
 

www.tescoma.cz 

Příklady odrůdových vín: 

1. André 

2. Frankovka 

3. Zweigeltrebe 

4. Svatovavřinecké 

5. Modrý Portugal 

 

 



KÁVA  

Tradičně se v závěru menu nabízí  kvalitní káva. 

 

1. Moka káva 

2. Černá káva 

3. Espresso káva 

4. Překapávaná káva 

web Office Online 



ČAJ 
 Dnes je trendem ve špičkových provozech v závěru menu 

nabízet i kvalitní čaj. 

 

1. Earl  Grey 

2. Jasmínový čaj 

3. Žlutý čaj z An Hui 

4. Divoká višeň – ovocný čaj  

web Office Online 



DIGESTIV - MUŽI 
 

1. Martel 

2. Hennessy 

3. Courvoisier 

4. Ballantines 

5. Johnnie Walker 

6. Tullamore Drew 

7. Rye bourbon 

8. Jeam Beam 

9. Jack Daniels 

10. Crown Royal 

 

 

web Office Online 



DIGESTIV - ŽENY 
 

1. Baileys 

2. Curacao 

3. Amareto 

4. Cointreau 

5. Cherry brandy 

6. Grand Marnier 

7. Apricot brandy 

8. Créme de Coco 

9. Créme de Cassis 

10. Créme de Framboise 

 

web Office Online 



OTÁZKY A ÚKOLY 

1. Napište tři červená odrůdová vína? 

2.  Uveď vhodné úpravy kávy do menu? 

3.  Doporučte tři digestivy: 

      a) pro muže 

      b) pro ženy 
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