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Nazev projektu:

Nazev materialu:
Nazev Skoly:

Predmeét:
Tematicky okruh:
Téma:

Roénik:

Jméno autora:

Datum tvorby:

Anotace:

Skola budoucnosti s vyuzitim IT
VY_8 INOVACE_STO_15

Stredni primyslova Skola a Stredni odborna skola
gastronomie a sluzeb, Most, p. o.

Stolniceni

Menu

Zakladni pravidla vybéru napoji k urcitym pokrmtm I.
2.

Anna Hanakovéa

2. 09. 2012

Prezentace seznamuje zaky s pojmem menu a

vyznamem pouzivani menu v gastronomickém provozu .
Material je urcen pro zaky 2. ro¢éniku (opakovani pro zaky
3. roc¢niku) obor kuchar, ¢isnik do predmétu ,,Stolniceni®.
Slouzi k vykladu a procviéeni uciva na interaktivni tabuli.
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NAPOJU K URCITYM

POKRMUM 1.
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APERITIV
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V soucasnosti je mnoho novych smeru ve
vyzivée, kterym se musime prizpusobit,

kladen je duraz hlavné na lehkost

liguor.com



http://liquor.com/

PIVO
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1. Podava se pred vinem
. Hodi se ke vSem:
v Slanym pokrmiim
v Vyraznym pokrmum ‘ I
v Tuénym pokrmim iF |
3. Unas se tradi¢né podava k :

v Polévkam =

v Gulasum web Office Online
v Kachneé

v Tucnému veprovému masu
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BILE VINO

Bilé suché vino predchazi vSechna ostatni vina

Muzeme podavat k pokrmim z:

AN N

Ryb

Drubeze

Teleciho masa

Libového veprového masa
Jemné zeleniné

K jemnym syrum

web Office Online



MiuZeme podavat k pokrmuim:

v Pikantné upravenym

v Smazenym pokrmum, ze svétlého masa
v Prirodnim Gipravam tmavého masa

v Syram



CERVENE VINO

MiuZeme podavat k pokrmtm z :
Tmavéeho masa

1 T
4

Tucéného masa

Hub

Vajec

Nebo ke smazenym pokrmim

A NN

K vyraznym syrim

web Office Online



DEZERTNI VINO

PN

Suche Sladke
K silnym vyvarum K moucnikiim

Exotickym polévkam Dezertim



SUMIVE VINO

P N

Suché Polosucha Sladka
Predkrmy Ovoce Pouze k

Masité pokrmy  Mouénik moucnikum



OTAZKY A UKOLY

K jakym pokrmum muZeme
doporucit pivo?

. Jaké pokrmy nabizime k bilému
vinu?

. Kde v menu pouzijeme suché sumive

vino?
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