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Skola budoucnosti s vyuzitim IT
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Stredni primyslova skola a Stredni odborna skola
gastronomie a sluzeb, Most, p. o.

Stolniceni

Menu

Zakladni pravidla vybéru napoji k uréitym pokrmtam II.
2.

Anna Hanakova

4.09. 2012

Prezentace seznamuje zaky s pojmem menu a

vyznamem pouzivani menu v gastronomickém provozu .
Material je urcen pro zaky 2. roéniku (opakovani pro zaky
3. roc¢niku) obor kuchar, ¢isnik do predmétu ,,Stolniceni®.
Slouzi k vykladu a procviéeni uciva na interaktivni tabuli.
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APERITIV
&

STUDENY PREDKRM

Pastiky: zajeci, anglicka, jatrova,

Salaty: drubezi, Waldorf, chrestovy

liqguor.com

Plnéna zelenina: rajce, zampiony, artycoky
Zdobena vejce: myslivecké, prazské Kardinal
Vyrobky v aspiku: uzeny jazyk, losos, Sunkova rolka
Rybi vyrobky: lososova péna, marinovany candat, tunak

Speciality: astrice, kaviar, predkrmove koktejly, plnéné

ovoce


http://liquor.com/
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Hoveézi vyvar s masem a nudlemi
O web Office Online

Hoveézi vyvar s jatrovymi knedlicky
Hoveézi vyvar se Sunkovym svitkem
Slepici polévka s masem a nudlemi

Driibezi vyvar se zeleninou a krupicovymi noky



www.chateauhotel.cz

Veprovy prejt, varené brambory, zeli
Veprova pecene, houskové knedliky, dusené zeli

Pecena kachna, bramborové knedliky, dusene zeli



BILE VINO
&

POKRMY

Studené predkrmy: kaviar, narezy, predkrm. koktejly
Polévky vyvarové: drubezZi, rybi, hovezi

Teplé predkrmy: ryby, dribez, teleci,

Hlavni chody: ryby, dribez, teleci, NP ﬁﬁ'cé Onlin

Moucniky a dezerty: piskotové, ovocné, krémové



RUZOVE VINO
&

POKRMY

Pikantni veprova panenka, Stouchané brambory, dusena

zelenina
Smazeny teleci rizek, varené brambory, zeleninovy salat
Rosténa na rostu, dusena ryze, brusinkovy kompot

Syry, tvrdé a polotvrdé holandského typu



CERVENE VINO
&
POKRMY

web Office Online

Kanci kyta se Sipkovou omackou, houskové knedliky, brusinky
Jehnédi kotletky s bramborovym pyré a grilovanou zeleninou

Koroptev dusena na masle, Stouchané brambory,

jable¢nobrusinkové pyré

Vyrazné syry a syry s modrou uslechtilou plisni



DEZERTNI VINO

PN

Suche Sladke
Zelvi polévka Sachr dort

Bujon s vejcem Puncovy dort



SUMIVE VINO

P N

Suché Polosucha Sladka
Sorbety
Ovocné moucniky
Kaviar Harlekyn dort
Drubezi narez Cokoladovy dort
Krevetovy koktejl Piskotovarolada



OTAZKY A UKOLY

Napiste, pét studenych predkrmui.
Jaky napoj muzete doporucit k ,,Veprové peceni,
houskovym knedlikiim, zeli?

Jaké druhy Sumivého vina znate podle obsahu cukru,

doporucte pokrm, ke kazdému druhu vina?
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