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Nazevprojektu: Skola budoucnosti s vyuzitim IT

Nazevmaterialu: VY_8_ INOVACE_STO 17

Nazevskoly: Stredni primyslova Skola a Stredni odbornéa skola
gastronomie a sluzeb, Most, p. o.

Predmeét: Stolniceni

Tematickyokruh: Menu

Téma: Postup pri tvorbé menu I.

Ro¢nik: 2.

Jménoautora: AnnaHanakova

Datumtvorby: 04. 09. 2012

Prezentace seznamuje zaky s pojmem menu a

vyznamem pouzivani menu v gastronomickém provozu .
Anotace: Material je urcen pro Zaky 2. roéniku (opakovani pro zaky

3. ro¢niku) obor kuchar, ¢isnik do predmétu ,,Stolniéeni®.

Slouzi k vykladu a procviéeni uciva na interaktivni tabuli.
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI



POSTUP PRI
TVORBE MENU L.



OBSAH

vZvazeni hledisek a moznosti

vStanoveni rozsahu menu
vStanoveni obsahu

vZhodnoceni z odborného hlediska

vZdroje



Jaké jsou pozadavky hostitele
Jaky je finanéni limit
Kolik je osob

Slozeni hostu

Doba podavani
PrileZitost konani

Zvlastni prani hostu
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Pro koho menu pripravujeme
Mladi, stari
Muzi, Zeny
Cizinci

Roc¢ni obdobi s ohledem na suroviny

Doba podavani
Odpoledne
Vecer
Moznosti a potreby provozu

i)

web OfficeOnline




STANOVENI ROZSAHU MENU

-

a)

b)

c)

Kolik chodu bude menu obsahovat
Jednoduché 2-3
Slozité 4 -5

Slavnostni 6 a vice




STANOVENI OBSAHU MENU I,

1. Které konkretni chody
>.  Které konkrétni napoje

3. Zacina se vzdy hlavnim chodem
v Nutno dohodnout druh masa:
Drubez
Zveérina
Hovezi

NN DS

Veprové

web OfficeOnline



STANOVENI OBSAHU MENU IL

4. Podle vydatnosti hlavniho chodu volime dalsi

chody:

v Je-li hlavni chod vydatny, ostatni chody by
meli byt méne energeticky hodnotné

a)
b)
c)
d)

Studeny predkrm doplnény zeleninou
Vyvarova polévka
Lehky dezert

Ovoce

web OfficeOnline



ZHODNOCENI Z ODBORNEHO ..

HLEDISKA:--

Dodrzovani sledu pokrmu
DodrZzovani sledu napoju

Dodrzovani pravidel sestavovani vhodnosti

napoju k pokrmum



PRIPADNA OPRAVA CHYBNYCH

ROZHODNUTI

web OfficeOnline Uplatnili jsme sez6énni potraviny?

Nezapomneli jsme na sekt?

Je zvolen vhodny digestiv pro muze a Zeny?



OTAZKY A UKOLY

1. Proc si stanovujeme rozsah menu?

>. Jakym chodem se zacina pri tvorbe menu?

3. Proc je dulezité zhodnoceni menu?
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