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Anotace: 

Prezentace seznamuje žáky  s historií  vinařství  u nás, 

zároveň je seznamuje  s odrůdovými víny a správným 

servisem a kombinací s pokrmy v praxi. Materiál je určen 

pro žáky 2. ročníku (opakování pro žáky 3. ročníku) obor 
kuchař, číšník do předmětu „Stolničení“. Slouží k výkladu 

a  procvičení učiva na interaktivní tabuli. 



Inventář na servis vína 
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INVENTÁŘ NA SERVIS 
BÍLÉHO  A RŮŽOVÉHO VÍNA 
1. Oválný tácek 

2. Příručník 

3. Číšnický otvírák 

4. Talířky na odpad 

5. Tubus 

6. Skleničky na bílé víno pro hosty 

7. Degustační sklenička, pro sommeliera 

8. Při servisu zralých ušlechtilých vín použijeme: 

 Dekantační košíček nebo spirálu 

 Dekantační karafu  



INVENTÁŘ NA SERVIS 
ČERVENÉHO VÍNA 

 

 

  
 

1. Oválný tácek 

2. Příručník 

3. Číšnický otvírák 

4. Talířky na odpad 

5. Zápalky a svíčka 

6. Dekantační karafa 

7. Dekantační košíček nebo spirála 

8. Skleničky na červené víno pro hosty 

9. Degustační sklenička, pro sommeliera  
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INVENTÁŘ NA SERVIS 
ŠUMIVÉHO VÍNA 

1. Oválný tácek 

2. Příručník 

3. Číšnický otvírák 

4. Talířky na odpad 

5. Chladič na víno 

6. Skleničky na šumivé víno pro hosty 

7. Degustační sklenička pro sommeliera  



OTÁZKY A ÚKOLY 

 

 

  

 

 

  

1. Jaké pomůcky použijete na servis bílého vína? 

2. Jaké pomůcky potřebujete na servis červeného vína? 

3.  Jaký inventář použijete při servisu šumivého vína? 
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