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Stolniceni

Vino a servis

Déleni vina podle barvy

2.

Anna Hanakova

30. 10. 2012

Prezentace seznamuje zaky s historii vinarstvi u nas,
zaroven je seznamuje s odridovymi viny a spravnym
servisem a kombinaci s pokrmy v praxi. Material je urcen
pro zaky 2. rocniku (opakovani pro zaky 3. roéniku) obor

kuchar, ¢isnik do predmétu ,Stolniceni®. Slouzi k vykladu
a procviceni uciva na interaktivni tabuli.
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DELENI VINA PODLE

BARVY
BILA
VINA
RUZOVA
VINA
CERVENA

VINA



BILE VINO

Nejcastéjsibarva hroznu: Barva vina:

» Svétle zelena > Svétle zelena
> ZelenoZluta » Zelenozluta
> Sedozelen4 Ak > Medova

> Risova " A AR

> Cervena I .' |



TICHA BILA VINA

1. Palava
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10. Vel

Sy
Vel

Tramin Cerveny
Miiller Thurgau
Ryzlink rynsky
Ryzlink vlassky
Rulandske bile

Rulandské sedé

vanské zelené

tlinské zelené

tlinské Cervené rané
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Lena

Dévin

Kerner
Aurelius

Irsai Oliver
Neuburské
Chardonnay
Sauvignon
Muskat Ottonel

Muskat moravsky



RUZOVE VINO

Barva hroznu:

> Modra >

>
>
>

s Barvavina:

[Lososova
Svétle ruzova
Tmave ruzova

Jahodova

1. Kratsi doba kvaseni na matolinach

2. Scelovani bilého a ¢cerveného vina

3. Pribarveni culérem



CERVENE VINO

Barva hroznu: Barvavina:

» Modra » Sveétle Cervena
» Cihlové cervena
» Granatova
» Rubinova
» Fialovocervena

Delsi doba kvaseni na matolinach



ODRUDOVA CERVENA VINA

1. Agni 11. Laurot

2.  André 12. Fratava

3. Merlot 13. Cerason

4. Ariadna 14. Domina

5. Neronet 15. Rubinet

6. Frankovka 16. Alibernet

7. Zweigeltrebe 17. Dornfelder

8. Svatovavrinecke 18. Blauburger

9. Modry Portugal 19. Cabernet Moravia
10. Rulandské Modré 20. Cabernet Sauvignon



OTAZKY A UKOLY

1. Jaké barevné odstiny muze mit bilé vino?
2. Jakou barvu maji hrozny na vyrobu éervenych vina?

3. Jak docilime ruzové barvy u vina?
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