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gastronomie a sluzeb, Most, p. o.

Stolniceni

Vino a servis

Déleni vina podle jakosti

2.

Anna Hanakova

30. 10. 2012

Prezentace seznamuje zaky s historii vinarstvi u nés,
zaroven je seznamuje s odriidovymi viny a spravnym
servisem a kombinaci s pokrmy v praxi. Material je urcen
pro zaky 2. rocniku (opakovani pro zaky 3. ro¢niku) obor

kuchar, ¢isnik do predmeétu ,,Stolniceni“. Slouzi k vykladu
a procviceni uciva na interaktivni tabuli.
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI



DELENI VINA PODLE
JAKOSTI



OBSAH

v Stolni vina
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v Privlastkova vina

v Zdroj



STOLNI VINA
Minimalné 11 % CNM
V pripade nepriznivych povetrnostnich podminek
povoli ministerstvo vyjimeéné i 10% CNM
Réva miize byt i ze zahranici — dovoz

Ceské nebo moravskeé stolni vino muze obsahovat

maximalné 15% dovozovych hroznt

Nesmi byt oznacovany nazvem odrudy a oblasti

* vV

Tato vina jsou na trhu nejlevneéjsi



ZEMSKA VINA

Obsahuji minimalné 14% CNM
Hrozny jsou vhodné na vyrobu jakostniho vina
stanovené oblasti

Pochazi vylucné z vinarské oblasti Cechy nebo Morava

Hrozny musi byt v téchto oblastech také zpracovany na

vino

Musi splnovat evropské predpisy



JAKOSTNI VINA - DELENTI

1. Obsahuji miniméalné 15 % maximalné 19% CNM
2. Jsou to tyto druhy:

» Znamkova

» QOdrudova

» V.0.C. = Vino Originalni Certifikace



ZNAMKOVA

1. Stala kvalita a chut

2. Vmnazvech vin se ¢asto nachazeji jména osob nebo véci
» Meélnicka Ludmila
» Karel IV.
» Svicka
>

Bzenecka lipka



ODRUDOVA VINA I.

1. Vyrobaz domacich hrozni, registrovanych ve statni

odrudové knize

2. Jakostni vino odrudové se vyrabi z vinnych hroznu, rmutu,
z hroznového mostu, z vina vyrobeného smisenim

jakostnich vin, a to nejvyse z 3 odrud

3. Odrudové jakostni vino musi obsahovat 85% vina

vyrobeného z odriidy uvedené na obalu



ODRUDOVA VINA II.

. Musi byt oznaceny vinarskou oblasti

Pokud je podil dovozovych hroznti 50%, musi etiketa

obsahovattidaj o péstitelské zemi
Kvalita a chut je zavisla na:

» Podnebi

> Pudeé

» Technologii zpracovani



V. O, C,

Vino originalni certifikace:

1. Vyrobce musi byt ¢clenem sdruzeni, které priznava
oznacenivina V.O.C.

2. Nazev vina je po odrudé, ktera prevlada

3. Kvalita vina musi odpovidat alespon jakostnim
pozadavkum

4. Vino schvaluje komise péstitelt

5. Povoleni vydava ministerstvo



PRIVLASTKOVA VINA .

1. Vina nejvyssi kvality

2. Vyroba z hrozni, u nichz je ovérena pracovnikem

potravinarske inspekce:
» Kvalita
» Puvod odrudy

» Hmotnost



PRIVLASTKOVA VINA II.

3. Vino obsahuji nejméné 90% oznacené odrudy
4. Na etiketé uvadime presné oznaceni:

» Oblasti

» Vinicni obce

» Vinic¢ni trati



PRIVLASTKOVA VINA III.

Druhy privlastkovych vin:

1. Kabinetni 19 — 21% CNM
2. Pozdni sbér 21 - 24 % CNM
3. Vybér z hroznu 24 - 27 % CNM
4. Vybeér z bobuli 27+ % CNM

5. Ledové vino 27+ % CNM

6. Slamové vino 27+ % CNM

7. Vybér s cibéb 32 % CNM



OTAZKY A UKOLY

1. Jak mizZeme z nazvu na etiketé poznat, Ze se jedna o

znamkove vino?
2. Na ¢em zavisi kvalita odridovych vin?

3. Napis druhy privlastkovych vin?
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