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gastronomie a sluzeb, Most, p. o.

Stolniceni

Vino a servis

Déleni vina podle technologie vyroby I.
2.

Anna Hanakova

2.11. 2012

Prezentace seznamuje zaky s historii vinarstvi u nas,
zaroven je seznamuje s odridovymi viny a spravnym
servisem a kombinaci s pokrmy v praxi. Material je urcen
pro zaky 2. rocniku (opakovani pro zaky 3. ro¢niku) obor
kuchar, ¢isSnik do predmeétu ,,Stolniceni“. Slouzi k vykladu
a procviceni uciva na interaktivni tabuli.
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DELENI VINA PODLE
TECHNOLOGIE VYROBY 1.
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TICHA VINA
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Sklizeni
Lisovani
Odkalovani
Kvaseni
Prvni staceni
Skoleni vina
Filtrace

. Konec¢né staceni



TICHA VINA

Bila vina: Cervena vina:

1. Palava 1. Frankovka

2. Tramin éerveny 2. Zweigeltrebe

3. Miiller Thurgau 3. Modry Portugal
Ruzova vina:

1. Rosé cuvée
2. Zweigeltrebe rosé

3. Modry Portugal rosé



SUMIVA VINA
1. Vyrabime rizenym druhotnym kvasenim:
a) Hroznového vina
b) Vinného mostu
2.  KvasSeniprobiha:

a) Vlahwvi

b) Vtanku
3. Pretlakvlahvi 0,35 MPa

4. Oznacenipodle obsahu cukru



SUMIVA VINA
1. Sekt Palffy brut

2. Bohemia Sekt brut

3. Chateau Bzenec brut
4. Znovide Lux demi sec
5. Hubert L'Original brut

6. Sekt Alfons Mucha brut

7. Sekt Soare Elegance brut



PERLIVA VINA

1. Prirodni tiché vino nasycené oxidem
uhlicitym

2. Pretlak vlahvije do 0,25 MPa




PERLIVA VINA
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Avanti FRIZANTE
Avamto CLASSICO
Avanti PEACH
Avanti LIGHT
Avanti PERA
Robby bubble



OTAZKY A UKOLY

1. Jaka vina podle technologie vyroby znate?
2. Cim se lisi viroba dezertniho a kofenéného vina?

3. Jaky je rozdil mezi Sumivym a perlivym vinem?
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