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Anotace: 

Prezentace seznamuje žáky  s historií  vinařství  u nás, 

zároveň je seznamuje  s odrůdovými víny a správným 

servisem a kombinací s pokrmy v praxi. Materiál je určen 
pro žáky 2. ročníku (opakování pro žáky 3. ročníku) obor 

kuchař, číšník do předmětu „Stolničení“. Slouží k výkladu 

a  procvičení učiva na interaktivní tabuli. 
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   PREZENTACE VÍNA 

 

 

  
 

1. Před otevřením lahev vína představíme 
(prezentujeme) 

2. Nejdříve předáme informace uvedené na etiketě, 
proto je nezbytné umět etiketu číst 

3. Prezentace je úzce propojená i s osobností a 
kultivovaností projevu obsluhujícího 

4. Umění servisu a podávání vína je v neustálém 
vývoji a obsluhující procházejí dalšími 
vzdělávacími kurzy 

 

 



ETIKETA I. 

1. Jedná se  o štítek na lahvi, který podává informace 
o původu, druhu vína a výrobci 

2. Některé lahve kromě základní etikety mají ještě: 

a) Zadní etiketu 

b) Malý štítek na hrdle lahve 



ETIKETA II. 

 3. Základní etiketa obsahuje: 

a) Název vína, případně odrůdy (Zweigeltrebe) 

b) Obsah cukru (polosladké) 

c) Ročník (2011) 

d) Jakostní kategorie (přívlastkové) 

e) Název vinařství, jméno výrobce (České 
vinařství Chrámce s.r.o.) 



ETIKETA III. 

f) Obsah alkoholu (alk 11% obj.) 

g) Obsah lahve (0,75l) 

h) Oblast původu (Most) 

i) Upozornění na použití (oxidu siřičitého) 

j) Označení (Košer) 

k) Číslo šarže (2307) 

l) Ocenění (medaile, soutěže) 

m) Doporučení 

• Teploty podávání 

• pokrmu 

 



ETIKETA IV. 

4. Další údaje: 

a) Označení Bio produkce 

b) Varování před alkoholismem 

c) Odkaz jak zacházet s odpadem (prázdná lahev) 

d) Nevhodnost požití vína u dětí nebo těhotných 
žen (specifické pro USA) 

 



PŘÍKLAD 



OTÁZKY A ÚKOLY 

 

 

  

 

 

  

1. Vysvětlete pojem prezentace. 

2. Jaké jsou základní údaje na etiketě? 

3. Jaké varovné odkazy mohou být na etiketě 

uvedeny? 
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