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Anotace: 

Prezentace seznamuje žáky  s historií  vinařství  u nás, 

zároveň je seznamuje  s odrůdovými víny a správným 

servisem a kombinací s pokrmy v praxi. Materiál je určen 
pro žáky 2. ročníku (opakování pro žáky 3. ročníku) obor 

kuchař, číšník do předmětu „Stolničení“. Slouží k výkladu 

a  procvičení učiva na interaktivní tabuli. 
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OBECNÁ PRAVIDLA  

 1. Neexistují žádná normativní pravidla 

2. Máme však již ověřené a prověřené kombinace, 
které oslovují větší množství lidí 

3. Každý pokrm můžeme kombinovat s několika 
druhy vín záleží na: 

a) Na době podávání 

b) Ročním období 

c) Druhu příležitosti 

d) Zdravotním stavu 

e) Momentální náladě a chuti 

 



DOPORUČENÉ KOMBINACE I.  

1. Kaviár – Champagne  

2. Carpaccio lososové  – Znovín de Lux brut 

3. Kuřecí koktejl – Bohemia Regia brut 

4. Broskev plněná třenou nivou  

 Bohemia Sekt Chardonnay brut 

 



DOPORUČENÉ KOMBINACE II.  

5. Jemné drůbeží ragú – Bohemia Sekt brut 

6. Lín v papilotě – Chateau Bzenec, brut 

7. Hovězí přírodní pečeně 

 Bohemia Sekt demi sec červené  

8. Blue Stilton  

 Bohemia Sekt Blanc de Noir brut 

 



DOPORUČENÉ KOMBINACE III.  

9. Caboc - Bohemia Sekt demi sec rosé 

10.  Čokoládový dort - Bohemia Sekt demi sec červené 

11. Bezé roláda – Bohemia Sekt demi sec 

12. Zmrzlinový pohár s ovocem - Bohemia Sekt Sec 

 

  



K sektu podáváme zásadně:  

ČERSTVÉ ZRALÉ JAHODY 

DOPORUČENÉ KOMBINACE IV.  



1. Sekt Pálffy brut 

2. Bohemia Sekt brut 

3. Chateau Bzenec brut 

4. Znoví de Lux demi sec 

5. Hubert L´Original brut 

6. Sekt Alfons Mucha brut 

7. Sekt Soare Elegance brut 

ŠUMIVÁ VÍNA 



OTÁZKY A ÚKOLY 

 

 

  

 

 

  

1. Co musíme zohlednit při kombinaci pokrmů a 

nápojů? 

2. Napište tři kombinace pokrmů a nápojů, které vás 

zaujaly. 

3. Napište pět šumivých  vín. 
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