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Vino a servis

Vhodné pokrmy k Sumivému vinu
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Anna Hanakova
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Prezentace seznamuje zaky s historii vinarstvi u nas,
zaroven je seznamuje s odridovymi viny a spravnym
servisem a kombinaci s pokrmy v praxi. Material je urcen
pro zaky 2. rocniku (opakovani pro zaky 3. ro¢niku) obor
kuchar, ¢isSnik do predmeétu ,,Stolniceni“. Slouzi k vykladu
a procviceni uciva na interaktivni tabuli.
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VHODNE POKRMY
K SUMIVEMU VINU
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OBECNA PRAVIDLA

Neexistuji zadna normativni pravidla
. Mame vsak jiz ovérené a proverené kombinace,
které oslovuji vetsi mnozstvi lidi
. Kazdy pokrm muzZeme kombinovat s nékolika
druhy vin zalezi na:

a) Na dobé podavani

b) Rocnim obdobi

c) Druhu prilezitosti

d) Zdravotnim stavu

e) Momentalni naladé a chuti



DOPORUCENE KOMBINACEL.

1. Kaviar — Champagne

2. Carpaccio lososove — Znovin de Lux brut
3. Kureci koktejl — Bohemia Regia brut
4. Broskev plnéna trenou nivou

Bohemia Sekt Chardonnay brut



DOPORUCENE KOMBINACE II.

5. Jemné drubezi ragi — Bohemia Sekt brut
6. Linv papiloté — Chateau Bzenec, brut
7. Hovézi prirodni pecené

Bohemia Sekt demi sec cervené

8. Blue Stilton

Bohemia Sekt Blanc de Noir brut



DOPORUCENE KOMBINACE III.

10. Cokoladovy dort - Bohemia Sekt demi sec ¢ervené

9. Caboc - Bohemia Sekt demi sec rosé

11. Bezérolada — Bohemia Sekt demi sec

12. Zmrzlinovy pohar s ovocem - Bohemia Sekt Sec



DOPORUCENE KOMBINACE IV.

K sektu podavame zasadné:

CERSTVE ZRALE JAHODY




SUMIVA VINA

Sekt Palffy brut
Bohemia Sekt brut
Chateau Bzenec brut
Znovi de Lux demi sec

Hubert L Original brut

Sekt Alfons Mucha brut

Sekt Soare Elegance brut



OTAZKY A UKOLY

. Co musime zohlednit pri kombinaci pokrmii a
napoju?

. Napiste tri kombinace pokrmu a napoju, které vas
zaujaly.

. Napiste pet sumivych vin.



Zdroje
Literatura:
Buresova Pavla:. Sommelier v soucasné ¢eské gastronomii
Praha: vydavatel Vysoka Skola hotelova v Praze 8, spol. s r.o.
2007, ISBN 978-80-86578-72-9
Sevéik L:, Dvotak I:. Sommelierstvi uméni podavat vino, Praha:
nakladatelstvi Grada Publishing 2003, ISBN 80-247-0188-X

Internet:

Obrazky :.
http://chateauhotel.cz/galerie/thumb/576007_6178879315703
03_966155799_n%208.58.36.Jpg
http://chateauhotel.cz/galerie/thumb/318322 602214029804
360 643809414 n%208.58.36.)pg
http://www.gastrotrend.cz/files/files/ruzne-syry-detail-
720.Jpg

http://www.beauty.sk/obrazky/3/3169.1pg



