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Sestavování slavnostního menu 
– pracovní list



Sestavte slavnostní menu podle vzoru, které bude zahrnovat následující chody (dodržujte správné pořadí pokrmů a nápojů):



	

	
Aperitiv (přípitek, kořeněné víno, sekt)

	
Studený předkrm, pečivo
	
Víno (podle druhu předkrmu)

	
Polévka
	
Pivo

	
Teplý předkrm
	
Víno (podle druhu předkrmu)

	
Hlavní chod s přílohou
	
Víno (podle druhu pokrmu)

	
Moučník
	

	
Káva 
	

	

	
Digestiv (bylinný likér, pálenka)



Menu ku příležitosti zvěřinových hodů:

	

	

	

	


	

	

	

	


	

	


	

	

	

	

	

	





Menu ku příležitosti svatební hostiny:

	

	

	

	


	

	

	

	


	

	


	

	

	

	

	

	






Menu ku příležitosti rybích hodů:

	

	

	

	


	

	

	

	


	

	


	

	

	

	

	

	









Sestavování slavnostního menu 
– pracovní list (ŘEŠENÍ)


Sestavte slavnostní menu podle vzoru, které bude zahrnovat následující chody (dodržujte správné pořadí pokrmů a nápojů):


	

	
Aperitiv (přípitek, kořeněné víno, sekt)

	
Studený předkrm, pečivo
	
Víno (podle druhu předkrmu)

	
Polévka
	
Pivo

	
Teplý předkrm
	
Víno (podle druhu předkrmu)

	
Hlavní chod s přílohou
	
Víno (podle druhu pokrmu)

	
Moučník
	

	
Káva 
	

	

	
Digestiv (bylinný likér, pálenka)




Menu ku příležitosti zvěřinových hodů:

	

	
Bohemia sekt

	
Srnčí paštika s brusinkami, bagetka
	
Rulandské modré, oblast Mikulov, 2011

	
Bažantí vývar s játrovými knedlíčky
	
Gambrinus 10°

	
Dančí medailonky na víně, chléb
	
Frankovka, oblast Velké Pavlovice, 2008

	
Kančí guláš, houskový knedlík
	
Modrý Portugal, oblast Mikulov, 2011

	
Borůvkový koláč
	

	
Smaragdová káva
	

	

	
Myslivec



Menu ku příležitosti svatební hostiny:

	

	
Cinzano bianco

	
Šunková rolka s křenem, banketka
	
Cabernet Moravia, oblast Znojmo, 2009

	
Hovězí vývar s játrovými knedlíčky
	
Pilsner Urquell 12°

	
Filátka ze pstruha na mandlích, toast
	
Rulandské šedé, oblast Valtice, 2007

	
Jihočeská bašta
	
Donfelder, oblast Znojmo, 2010

	
Svatební dort
	

	
Kafe latte
	

	

	
Becherovka




Menu ku příležitosti rybích hodů:

	

	
Martini bianco

	
Nakládaná makrela v pepři, banketka
	
Chardonnay, oblast Valtice, 2009

	
Rybí polévka s krutony
	
Velkopopovický kozel tmavý 12°

	
Úhoř na mandlích, toast
	
Veltlínské zelené, oblast Mikulov 2010

	
Losos v citronu, opečený brambor, fazolky
	
Ryzlink rýnský,  oblast Znojmo, 2011

	
Žloutkový řez se šlehačkou
	

	
Káva espresso
	

	

	
Jagermeister
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