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1. Pomocí internetového vyhledávače doplňte do tabulky 10 různých druhů piv, jejich výrobce a stupňovitost : 



	název piva
	druh
	stupňovitost
	výrobce
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2. Popište jaký jednotlivé druhy vína podle způsobu jejich zpracování: 

Stolní víno
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..
Jakostní víno
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Přívlastkové víno
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..
Šumivé víno
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………


3. U názvů vína v tabulce doplňte, zda jde o bílé, červené, růžové, aromatizované - dezertní či šumivé víno :
 
	
Muller Thurgau
	

	
Bohemia sekt
	

	
Cinzano bianco
	

	
Merlot
	

	
Veltlínské zelené
	

	
Campari
	

	
Frankovka
	

	
Ryzlink rýnský
	

	
Frankovka rosé
	

	
Rulandské modré
	

	
Tramín červený
	




4. Následující lihoviny vepiš do správné skupiny: 

tequila, brandy, vaječný koňak, slivovice, bílý rum, griotka, 
whiskey, becherovka, fernet, meruňkovice, koňak





                                                                  PÁLENKY









			  LIKÉRY
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1. Pomocí internetového vyhledávače doplňte do tabulky 10 různých druhů piv, jejich typ, výrobce a stupňovitost : 



	název piva
	typ
	stupňovitost
	výrobce

	
Pilstner Urquell
	
světlé
	
12°
	
Plzeňský Prazdroj, a. s.

	
Gambrinus
	
světlé
	
10°,11°,12°
	
Plzeňský Prazdroj, a. s.

	
Svijany
	
černé
	
13°
	
Pivovar Svijany

	
Budějovický Budvar
	
světlé
	
10°, 12°
	
Budějovický Budvar, n. p.

	
Lobkowitz premium
	
světlé
	
12,2°
	
Pivovar Protivín

	
Pardál Echt
	
světlé
	
11°
	
Budějovický Budvar, n. p.
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světlé
	
11°
	
Plzeňský Prazdroj, a. s.









2. Popište jednotlivé druhy vína podle způsobu jejich zpracování: 

Stolní víno
-cenově nejvýhodnější a kvalitativně nejhorší kategorie vín, určená pro denní konzum

Jakostní víno
- vyrobena z odrůd registrovaných v ČR( Vlašský ryzlink, Tramín, Sauvignon, Rulandské modré, Modrý Portugal, Tokajské...)

Přívlastkové víno
-Kabinetní vína, Pozdní sběr, Výběr z hroznů, Výběr z bobulí, Výběr z cibéb, Ledová vína, Slámová vína,

Šumivé víno
- Sekty, Šampaňské (brut natur, brut, extra dry, sec, demi sec, doux) 


3. U názvů vína v tabulce doplňte, zda jde o bílé, červené, růžové, aromatizované - dezertní či šumivé víno :
 
	
Muller Thurgau
	
bílé

	
Bohemia sekt
	
šumivé

	
Cinzano bianco
	
aromatizované - dezertní

	
Merlot
	
červené

	
Veltlínské zelené
	
bílé

	
Campari
	
aromatizované - dezertní

	
Frankovka
	
červené

	
Ryzlink rýnský
	
bílé

	
Frankovka rosé
	
růžové

	
Rulandské modré
	
červené

	
Tramín červený
	
bílé




4. Následující lihoviny vepiš do správné skupiny: 

tequila, brandy, vaječný koňak, slivovice, bílý rum, griotka, 
whiskey, becherovka, fernet, meruňkovice, koňak




             tequila, brandy, slivovice			bílý rum, whiskey, koňak	
             meruňkovice                                PÁLENKY








            griotka, becherovka, fernet			vaječný likér
			  LIKÉRY
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