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Těstoviny
-pracovní list

1. Jednotlivé těstoviny přiřaďte do správné skupiny


 (
krátké
)
Penne						


Torteliny
 (
střední
)

Spagetti


Makaroni
 (
dlouhé
)
	
Raviolli


 (
plněné
)Farfale


Vlasové nudle



2. Jaké druhy těstovin používáme v kuchyni k přípravě:


ZAVÁŘKY DO POLÉVKY:	 ……………………………………………………………..


HLAVNÍHO  POKRMU:		……………………………………………………………..


MOUČNÍKU:		……………………………………………………………..


PŘÍLOHY:		……………………………………………………………..
3. Zakroužkujte správnou odpověď:

[image: Barevný Těstoviny]
Celozrnné těstoviny jsou vyráběny z mouky:

a/ světlé
b/tmavé
c/ směsi obou druhů

Barevné těstoviny jsou barveny:

a/potravinářskými barvivy								Obrázek č.1
b/přírodními výtažky ze zeleniny
c/temperami

[image: špagety bolognese detail]Tortelliny jsou:

a/plněné těstoviny
b/dlouhé těstoviny podobné špagetám 
c/zavářka do polévky

Těstoviny skladujeme:

a/v suchém skladu
b/v chladném skladu									Obrázek č.2
c/v chlazeném skladu					

4. Napište názvy 5 pokrmů nebo moučníků z těstovin:

…………………………………………………………….
…………………………………………………………….
…………………………………………………………….
…………………………………………………………….
…………………………………………………………….
5. Napište názvy 3 pokrmů, ke kterým jsou těstoviny vhodné jako příloha:

…………………………………………………………….
…………………………………………………………….
…………………………………………………………….
Těstoviny
-pracovní list (ŘEŠENÍ)
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Torteliny
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Makaroni
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dlouhé
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Vlasové nudle



2. Jaké druhy těstovin používáme v kuchyni k přípravě:


ZAVÁŘKY DO POLÉVKY:	 vlasové nudle, písmenka, mušle


HLAVNÍHO  POKRMU:		špagety, makarony, penne, tortelliny	


MOUČNÍKU:		penne, široké nudle		


PŘÍLOHY:		penne, raviolli, tagliatelle
3. Zakroužkujte správnou odpověď:

[image: Barevný Těstoviny]
Celozrnné těstoviny jsou vyráběny z mouky:

a/ světlé
b/tmavé
c/ směsi obou druhů

Barevné těstoviny jsou barveny:

a/potravinářskými barvivy								Obrázek č.1
b/přírodními výtažky ze zeleniny
c/temperami

[image: špagety bolognese detail]Tortelliny jsou:

a/plněné těstoviny
b/dlouhé těstoviny podobné špagetám 
c/zavářka do polévky

Těstoviny skladujeme:

a/v suchém skladu
b/v chladném skladu									Obrázek č.2
c/v chlazeném skladu					

4. Napište názvy 5 pokrmů nebo moučníků z těstovin:

Boloňské špagety
Těstovinový salát
Šunkové flíčky zapečené
Makarony se sýrovou omáčkou
Penne se špenátem a smetanou

5. Napište názvy 3 pokrmů, ke kterým jsou těstoviny vhodné jako příloha:

Hovězí guláš, těstoviny
Vařené hovězí maso, rajská omáčka, těstoviny
Kuře na paprice, těstoviny
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