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Pekárenské výrobky
-pracovní list

1. Zakroužkujte, jaké suroviny se můžou využít k výrobě různých druhů chleba:


Mouka				Droždí			Prášek do pečiva 


Pivo					Škvarky			Mléko
		

Voda					Podmáslí			Semínka 			

Kmín					Anýz				Ovesné vločky



2. Jaké druhy chleba rozlišujeme, u každého druhu uveďte příklad:


a/
…………………………………………………………….
…………………………………………………………….
[image: bochníky,chleby,fotografie,jídlo,plátky]

b/

…………………………………………………………….
…………………………………………………………….

c/
…………………………………………………………….
…………………………………………………………….			Obrázek č.1


[image: bagels (druh židovského pečiva),chleby,fotografie,jídlo,snídaně]




3. Přiřaďte pečivo do správné skupiny:			



Houska								Obrázek č.2

Kakaové řezy


 (
BĚŽNÉ
)Kobliha


Jablečný závin

	
Tatranka


 (
JEMNÉ
)Rohlík


Koláč


Hřeben z listového těsta


Lázeňské oplatky
 (
TRVANLIVÉ
)

Sušenky


Pletenka


Pekárenské výrobky
-pracovní list (ŘEŠENÍ)


1. Zakroužkujte, jaké suroviny se můžou využít k výrobě různých druhů chleba:


Mouka				Droždí			Prášek do pečiva 


Pivo					Škvarky			Mléko
		

Voda					Podmáslí			Semínka 			

Kmín					Anýz				Ovesné vločky



2. Jaké druhy chleba rozlišujeme, u každého druhu uveďte příklad:


a/
[image: bochníky,chleby,fotografie,jídlo,plátky]
Světlý chléb
-žitný chléb, podmáslový chléb, škvarkový chléb

b/

Tmavý chléb
-celozrnný chléb, graham, sojový chléb

c/

Speciální druhy chleba
-toastový chléb, finský chléb, extrudovaný chléb
									Obrázek č.1
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3. Přiřaďte pečivo do správné skupiny:			
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)

Sušenky


Pletenka
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