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Kypřící prostředky
-pracovní list

1. Vyjmenuj jednotlivé kypřící prostředky a napiš jejich použití v pekárenské výrobě:

…………………………………………………………………….
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………….
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………….
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………….
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………….
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………


2. Napište důvody, proč kypřící prostředky v pekárenské výrobě používáme:
[image: ikony,interpunkce,nápovědy,otázky,otazníky,popletení,symboly,tázavý,znaky]






………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
3. Spojte pekárenský výrobek se správným druhem kypřícího prostředku:


koláče


lívance
		

bublanina


perník

	droždí - kvásek
koblihy


piškotová bábovka


vánočka


dort
                                                                                                   prášek do pečiva

mazanec                                                                   


vdolky


dukátové buchtičky


trhanec


plněné buchty
Kypřící prostředky
-pracovní list (ŘEŠENÍ)

1. Vyjmenuj jednotlivé kypřící prostředky a napiš jejich použití v pekárenské výrobě:

Droždí, kvasnice

používá se nejen ke kypření těst, ale i do polévek a pomazánek, obsahuje velké množství                                                  vitamínů skupiny B, při přípravě těsta zaděláme z droždí kvásek, v obchodě můžeme koupit droždí sušené.


Prášek do pečiva

bílý jemný prášek, kypříme jím křehká, třená a piškotová těsta


Kypřící prášek do perníku

kypřící prášek s kořením, používaný do perníkového těsta,

Jedlá soda

kypření jemného pečiva

Sníh z bílků

kypření nákypů, piškotových těst

Sodovka, rum

kypření koblih, speciálních druhů moučníků

2. Napište důvody, proč kypřící prostředky v pekárenské výrobě používáme:
[image: ikony,interpunkce,nápovědy,otázky,otazníky,popletení,symboly,tázavý,znaky]



    Obr.č.1


Kypřící prostředky těsto zvláční, provzdušní a nadýchají, je jemnější a chutnější.

3. Spojte pekárenský výrobek se správným druhem kypřícího prostředku:


koláče


lívance
		

bublanina


perník

	droždí - kvásek
koblihy


piškotová bábovka


vánočka


dort
                                                                                                   prášek do pečiva

mazanec                                                                   


vdolky


dukátové buchtičky


trhanec


plněné buchty
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