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              Cukrářské technologie – lehké šlehané hmoty

Pracovní list 
Lehké šlehané hmoty
1. Výroba piškotů – doplňte do schématu chybějící suroviny a výrobní operace
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2. Charakterizujte lehké šlehané hmoty

3. Suroviny k výrobě lehkých šlehaných hmot – vyjmenujte a popište

4. Popište základní technologický postup výroby lehkých lehaných hmot
5. Popište výrobu buflerů

6. Popište tvarování a režim pečení buflerů.

7. Popište tvarování a režim pečení piškotů.

8. Popište vady lehkých šlehaných hmot a jejich příčiny.
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