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Cukrářské technologie – výrobky z těžkých šlehaných hmot

Pracovní list

Výrobky z těžkých šlehaných hmot
1. Šachovnicový řez se skládá z:

a/ sachrový plát – 3 ks, malinový džem, CKP – ředěná,

b/ sachrový plát – 3 ks, máslový krém likérový, fondánová poleva upravená,

c/ sachrový plát – 3 ks, máslový krém likérový, CKP – ředěná.

2. Popište výrobu šachovnicového řezu. 

3. Popište výrobu sachrových dortů a řezů.

4. Popište výrobu lázeňského dezertu.

5. Popište výrobu ananasového dezertu.
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