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Cukrářské technologie – výrobky ze zvláštních šlehaných hmot

Pracovní list

Výrobky ze zvláštních šlehaných hmot
1. Popište technologický postup výroby kokosových laskonek (včetně náplně a dohotovení)
2. Popište technologický postup výroby štafetek (včetně náplně a dohotovení)
3. Popište technologický postup výroby sněhového pečiva polomáčeného a sněhového pečiva sypaného
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