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   Cukrářské technologie – pálená hmota a listové těsto
Pracovní list 
1. Popište výrovu listových žloutkových řezů.

2. Proč se musí listové pláty na žloutkové řezy před pečením propíchat?

3. Popište výrovu listových trubiček.

4. Jaké náplně lze použít k plnění listových šátečků?
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