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Trendy v miSenych napojich (MN)

Gemini drink’s — jsou to blizenci ( dvojc¢ata ), alkoholickych napoji. Misto lihovin se
pouzivaji ndhrazky lihovin v podob¢ sirupti. Napoje maji stejnou barvu, stejnou chut’, ale jsou
nealko.

Soft bary — moderni v USA, nealkoholické bary — hlavni suroviny — fresh §t'avy, energy
drinky, drinky s pfidavky kofeinu, zeleza apod. (jako ve fitnes ).

Pivni bary — nékolik druhti piv

Shooter’s — napoje na jeden lok, michaji se v tstech — nejzndméjsi B52. Host musi byt
poucen jak se ndpoj konzumuje, pokud ho servirujeme hofici.

Frapéé- napoje s ledovou drti — oblibené v 1ét€ s rozmixovanym erstvym ovocem.
Mojito- titinovy cukr, limetka. mata, bily rum, soda, ledova drt’
Pifia Colada — bily rum, ananasovy dzus, kokosovy sirup, (Smetana)

Long Island Ice Tea .- vodka, gin, tequila, bily rum, citronova §tava, peprmintovy likér —
bily, coca cola

Caipirinha — short drink — titinovy cukr , limeta, ledova drt’, lihovina (rum, Cointreau,
vodka)

Momentalné jdou do poptedi drinky méné sladké, hoiké, v kombinaci s fresh stavami.
Misto ledu se daji pouzit mraZzené kaminky ( oblazky), které drink nenafedi.

Pouzivaji se formy na led, ktery pasuje do sklenice ( vétSinou old fashioned - whiskovka).
Lihovina nalitd na led se rozprostie po sténach sklenice.

Dale se pouziva tzv. atomizér = spray s aromatem, kterym se vystiika sklenice pied nalitim
drinku. Aromatické slozky napoje si vyrabi jednotlivi barmani sami, dle vlastnich receptur,
tzv. infuzované lihoviny. Je to dal$i krok v kreativité barmana.

Nejnovéjsi modni trendy:

- 1) boj proti alkoholu — ,, pij s rozumem*
» Drink with responsibility* ( zodpovédnost pii piti alkoholu)
Navazuje na prohibici — pfednost se dava nealkoholickym drinktim.
Rakousko zrusilo barmanské soutéze juniord.
Dealkoholizace — vakuum- snizen bod varu- odpafen alkohol
alkohol- var —+78°C
mrzne —-113°C

2) Tiki drinky ( cocktaily) — podoba ¢lovéka v kameni, dieveé, bambus, trubky,
masky, kamenina — Polynésie, Hawai — pocatek 40. let. Napoje se podavaji

vV kameninovych nadobach.

Symbol — Mai Tai — bily a tmavy rum, mandlovy sirup, pomeran¢ovy a ananasovy
dzus



3) Speak easy bar — ( mluv nejasné) — prohibi¢ni doba
- hrnky misto sklenic
- ndzvy v kodech
- alko skryté v nealku
- tajné vchody
- barovy koncept

4) Molekularni mixologie - tvorba alkoholickych pén, ledovych tiisti podobné vyrobkum
kuchyn¢. Pouzivaji se necekané technické prostiedky ( vyvévy pii piipraveé suflé , tekuty
dusik pfi zchlazeni ndpoje do pevného skupenstvi), zmény vzhledu napoje — kostka zelatiny,
neéekané chutové variace — jahody s drcenym pepiem.

n»Eatable drinks* -drinky které se jedi, piji ( soucasti napoje muze byt napi. krevetka,
kanapka).

Tato védecka disciplina vznikla v roce 1988 — autor — Hervé This

Tyto cocktaily se podavaji vzdy bud’ pied, nebo po jidle. Nikdy na béhem menu.

Tento trend byl piedstaven v roce 2005 v Pafizi. Drinky pod ndzvy GREEN BULL, CRAZY
ESPUMA, GIMLET GELATIN, LA FONTANE.

Plovouci, nevyjasnény nazor, rozpory. Pokud tyto drinky maji mit budoucnost, musi se
vytipovat pouzitelné prvky.

IBA zatim nezaujala stanovisko

5) Bitter’s - spolecenska poptavka po novych chutich, nové publikované ptivodni receptury
Z 19. a pocatku 20. stoleti. Jednoducha uprava klasickych receptur. Napt. MARTINI DRY,
MANHATAN, BRONX

6) Pracovni styl —,, Style Bartending* — opak flairu
Elegantni, technicka a precizni prace, profesni znalosti, tane¢ni pohyb.
Zaklad v japonskych technikach — Japonsko, Thaiwan, Cina.
Disciplina budoucnosti.

7) Nové lihovary ,,GREY GOOSE* ( divoka husa)
MraZené lihoviny ,, Snow Grouse Whisky*
Remy Martin, Hennessy cognac, ktery se dfive pil nechlazeny

8) ,, Brand calling* ( volani po urcité znacce lihoviny)
Host chee konkrétni znacku lihoviny v miSeném népoji.
,, Beefather Tonic*,” Cuba Libre Havana“






