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Trendy v JL

Kompletni JL je mozné koncipovat do 8 oddilu:

Studené ptredkrmy

Polévky

Teplé predkrmy / mohou byt spojeny s polévkami — nenarusi se gastronomicky sled/
Ryby

Masa

Syry

Dezerty / mohou byt na samostatném nabidkovém listku /

Napoje / ve vyssich skupinach se doporucuje zpracovat samostatnou nabidku vin, destilata
a likéri /

NookrwnpE

JL by nem¢l byt pietizeny — nemél by prekrocit meze lidské sily / tyka se to zakaznika 1
personalu v kuchyni/.

Zakaznik by nemél byt zahlcen rozsédhlou nabidkou, kterd mu ¢tenim zabere mnoho casu a
ztizi mu rozhodovéni.”

Pocet nabizenych pokrmt by mél byt umérny prumérné obratce zidle a kapacité
restaurace. Doporucuje se samostatny poledni a vecerni JL. Aby JL byl pestry, doporucuje
se denni vlozka / sezonni pokrmy apod./

Zakon 20:80 uklada, aby 20% z vybéru pokrmi uvedenych na JL realizovalo 80%
maloobchodniho obratu.

Francouzsky vzor pro pocty pokrmt v JL

Chod Pocet navrhovanych pokrmu
Minimum Maximum
Studené predkrmy 5 7
Entrée nebo ryby 3 )
Hlavni jidla 5 7
Vybér syrtt — misa 1 1
Denni hotova jidla 3 5
Dezerty — moucniky 7 12
Celkem 24 37

Pokrmy by mély provézet kvalitni ndpoje - doporucuje se 40 -60 druhti z dobrych
vinnych sklept.

JL —oznaceni pokrmt podle podilu prodeje a vyse obchodniho rozpéti:

Podil rozpéti celkova charakteristika
Vysoky  vysoké hvézda

Vysoky nizké tahoun

Nizky vysoké zéhada

Nizky nizké pes /mrtvola/

Hvézda: jidlo se hodn€ prodava, mame z n¢ho zisk.
Opatieni: udrzet vysokou kvalitu, dodrzet kalkulaci surovin, vysoka uroven tpravy.
Umistit tak, aby bylo sttedem z4jmu / na pravou stranu JL do prvni tfetiny stranky/



Tahoun: jidlo velmi dobfe prodejné, maly zisk.
Opatieni: a/ zvysit cenu jidla, nebo ho nahradit jinym, zajimavéjSim pro podnik

b/ snizit nenapadné mnozstvi surovin, nebo podminit prodej pokrmu s dalsim
pokrmem, nebo napojem / zatadit do menu/.

Zahada: jidlo se malo prodava, mame z ného velky zisk.

Opatieni: je nutno jidlo z prodeje vytadit, nebo se pokusit jidlo 1épe v JL propagovat, nebo
zmeénit ndzev, snizit prodejni cenu.

Obecné je nutno redukovat pocet zdhad v JL.

Pes: malo popularni jidlo, maly zisk.
Opatteni: tyto pokrmy v kazdém ptipadée vyradit z JL ve prospéch jinych, popularnéjsich

Obecné jsou tfi zakladni divody pro zatazeni novych jidel na JL:
1. stimulovéni prodeje

2. zvySeni rozpéti

3. zlepsSeni postaveni na trhu

Kazdé nové jidlo by mélo byt testovano, zkoumano, zkouseno vcetné ceny. Pokud
vyhovuje, pokrm se nafoti v kone¢né tprave a slouzi jako vzor pro expedici v kuchyni.

Zdroj: NFHRCR — Food and Beverage



