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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Sablona: 11/2

C. materialu: |VY_32_INOVACE_138

Nazev Skoly:

Hotelova Skola Bohemia s.r.o. Vita Nejedlého

482, Chrudim

Jméno autora:

Jana Strossova

Trida/roCnik:

Datum vytvoreni:

2.9.2013

Tematicka oblast:

Gastronomie

Predmét;:

Napojova gastronomie

Vystizny popis zplUsobu
vyuziti, pfipadné

metodické pokyny:

UcCebni list umistény na
internetovych strankach skoly, ktery

nahrazuje ucebnici

Klicdova slova:

Vyroba kofenéného vina

Druh u¢ebniho materialu:

Ucebni list




Dezertni korenéné vino
Hrozen(bily, modry)

Sklizen - vinobrani — severni polokoule (zéfi-fijen), jizni polokoule (inor, biezen)
Odstopkovani, mleti hroznu — zbaveni tfapin (stopky)

Lisovani/extrakce barviv - pneumaticky lis, horizontélni, vertikalni lis

Castetna fermentace - metabolicka ¢innost kvasinek Sacharomyces Chevalieri, Oviformis
CsH1206 ---2C2HsOH + 2CO2
Cukr---alkohol + CO2 + energie ( teplo)

Pridani destilatu — (destilat z vina nebo jemny rafinovany lih)
Zrani — (dfevéna nadoba)

Skoleni/stabilizace

Sifeni vina — je velice dileZitou soucasti celého procesu vyroby vin, protoZe bez siteni, které
chrani vino pfed znehodnocenim, nelze vino prakticky vyrobit. Je nutné vina sitit velmi
obezfetné, protoze oxid sifi€ity ve velkém mnozstvi neprospiva lidskému organismu.

CiFeni vina — je proces pfi kterém se z vina odstrafiuji kalici ¢astice a nestabilni latky.
Nejcastéjsim prostfedkem pouzivanym pro €ifeni vina je bentonit.http://vino-radce.cz/skoleni-vina/

Filtrace - naplavovaci filtrace — ki‘emelina, vakuovy bubnovy lis
- deskova filtrace — celulozové desky
- membranova — porovité membrany
- pfi¢na — samocistici membranova filtrace

Lahvovani

Dezertni korenéné vino

Vino upravované ptfidanim rafinovaného cukru nebo zahus$téného vinného mostu, jemného
rafinovaného lihu nebo vinného destilatu a kofeni nebo maceratu z koteni. Do této kategorie
patfi vermuty.

maceraty (vyluhy bylin, kofeni a ovoce v lihu pfi normalni teplot¢) — za studena

digeraty (obdobné vyluhy, ale pii zvySené teploté 50-60 °C) — za tepla


http://vino-radce.cz/skoleni-vina/

Znaceni vermutii podle barvy a chuti

Extra dry — extra suché, bila barva

Dry — suché, bila barva

Bianco — nasladlé s tony po citrusech a kofeni, svétle zluta barva

Rosé — nasladla kofenita chut, rizové

Rosso — nasladlé, skoficové a karamelové tony, ofechové hnéda barva ( vyrobeno z bilého
vina, barveno karamelem)

Bitter — hotkosladka chut, granatové ¢ervena barva (barvivo ,, Kosenel)

Martini Rosso zustava autentickym vermutem, obsah alkoholu 15%.

Foto: www.la-vine.cz
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Foto: www.la-vine.cz

Metropol Bianco

Foto: www.la-vine.cz



Vermouth Carl Jung Bitter Rosso

Dealkoholizovany vermut pro kazdou ptilezitost.
Foto: www.la-vine.cz

Dealkoholizace probiha v nerezovych ocelovych cisternach vakuovou destilaci pti nizkych
teplotach. Vino je pfedem fermentovano. Teplota je stdle monitorovana. Timto zplisobem
,»odbourani* se minimalizuje riziko ztraty aromatickych slozek vina.

Vysledkem celého procesu je ¢erstvé vino s bohatou ovocnou chuti, které je tu pro ty, ktefi si
doposud nemohli vychutnat jeho skvélou chut’: fidi¢i, t¢hotné Zeny Ci ti, ktefi z nabozenskych
davodi nemohou konzumovat alkohol. Zdroj: http://www.oliveoil.cz/olivovy-olej-nealkoholicka-vina.html

Garrone Extra Dry
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Suchy vermut s obsahem alkoholu 18%
Foto: www.la-vine.cz

Cinzano Bianco

L

obsah alkoholu 14%
Foto: www.la-vine.cz


http://www.oliveoil.cz/olivovy-olej-nealkoholicka-vina.html

Martini Bianco
-

Obsah alkoholu 15%.
Foto: www.la-vine.cz

Martini Rosato

Obsah alkoholu 15%.
Foto: www.la-vine.cz

Dubonnet

Francouzské aperitivni vino. Obsah alkoholu 16%
Foto: www.la-vine.cz

Noilly Prat

Noilly Prat je originalni francouzsky suchy bily vermut.
Foto: www.la-vine.cz






