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Chrudim
Jméno autora Mgr. Markéta Valentova
Tematicky okruh Informaéni technologie pro 1. roénik SS
Rocnik 1. ro¢nik — 23 74kl
; MS Word
Téma

- prakticka ¢ést

Materiél je urCen na vysvétleni a procviceni
znalosti z MS Wordu. Jedna se o pracovni list.

Anotace Y. o i P .
Zaci vyuzivaji k jeho vypracovéani informacni
technologie.

Z4ci pracuji na samostatnych PC v programu MS
C Word dle pokynil na jednotlivych listech a snazi

IR S el se vytvorit shodny vysledny dokument jako je
predloha.

Datum vytvotreni 18. 10. 2012

Autorem materidla a vSech jeho ¢asti, neni-li uvedeno jinak, je Mgr. Markéta Valentova




Pozadované znalosti:

¢ Otevieni souboru
e Ulozeni souboru
e Zékladni pohyb po dokumentu pomoci klavesnice a mysi

e Kopirovani, vyjmuti a vloZeni textu



Piedloha

Jidelniéek:

Pondéli Stfeda Patek Nedéle
Utery Ctvrtek Sobota

snidan€ obéd vecere

smazeny syr, hranolky, obloha
michand vajicka, chléb
Spanélsky ptacek, ryze

chléb, maslo, med, ¢aj

rajskd omacka, knedlik
ostravska klobasa, horcice, chléb
rohlik, maslo, syr, kakao
houska, maslo, salam, Caj
¢evabcCici, brambor, tatarska omacka
roSténd na houbdéch, ryze
obloZeny talif, pecivo

rohlik, maslo, jam, bil4 kdva
boloiiské Spagety, syr

moravsky vrabec, bramborovy knedlik, zeli

kaoly:

Sestavte jidelnicek:
¢ snidané se miZe opakovat maximaln¢ 2x
e obéd se nesmi opakovat
e vecefe se mize opakovat maximaln¢ 3x
Pfi praci se fid’te témito pokyny:
e texty kopirujte, ptesunujte — NIC NEVPISUJTE (mutzZete pouze ptidavat fadky)
e v zavéru nesmi byt Zadny text navic (tj. dokument musi vypadat jako jidelnicek

pfipraveny k vytisténi)



Jidelnicek:

Pondé€li
snidané

obéd

Utery
snidané

obéd

Streda
snidané
obéd

vecere

Ctvrtek
snidané
obéd

vecere

Patek
snidané
obéd

vecere

Sobota

snidané

obéd

houska, maéslo, saldm, ¢aj
roSténd na houbdch, ryze

michand vajicka, chléb

rohlik, maslo, syr, kakao
smazeny syr, hranolky, obloha

oblozeny talit, pecivo

rohlik, maslo, jam, bil4 kdva
bolorniské Spagety, syr

ostravska klobasa, horcice, chléb

chléb,méslo, med, ¢aj
rajskd omdcka, knedlik

michand vajicka, chléb

houska, maslo, salam, ¢aj
¢evabcici, brambor, tatrskd omacka

obloZeny talif, pecivo

rohlik, maslo, syr, kakao
moravky vrabec, bramborovy knedlik, zeli

michand vajicka, chléb

Piiklad feSeni



Piiklad feSeni

Nedéle
snidané chléb,méslo, med, ¢aj
obeéd Spanélsky ptacek, ryze

veclefe ostravska klobasa, hoicice, chléb



