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Vinna réva - Vitis Vinifera

Foto:http://cs.wikipedia.org/wiki/Soubor:Chardonnay_Avize.jpg

Vinna réva je znadma jiz 7000 let. Starobylost vinné révy vyplyva z prvni knihy bible
Genesis. Noe po potopé mél smlouvu s Bohem, ze zacal délati vinice.

Podle bible ptistal Noe na hote Ararat (pomezi Turecka a Arménie, tedy v oblasti blizké
dnes$ni Gruzii) — vyraz vino pochazi z gruzinského ,,gvino*.

Vino se péstovalo v Iranu ( dle archeologického vyzkumu).

Summerové (hranice mezi Iranem a Irdkem) jsou nejstar§imi vinafi.

rok 3500 - pi.n.l. — Asyrie, Babylon, Egypt - znali 6-8 odrud vin.

Staré Recko — vyspélé vinafstvi — odtud rozsiteno do Italie, Spanélska, Cernomofi.
Osidlovatelé Stiredomoii — Féni¢ané — zakladali vinice v Africe.

Francie — Galové — péstovali vinnou révu.

Dédicové Fecké kultury — Rimané rozsitili péstovani vinné révy po celé své ohromné Fisi
(nejspise 1k nam).



Patron vina — Dionysos — Fecky biith — unaven po dlouhé cest¢ usedl a uvidél malou
rostlinku. Utrhl ji a zasadil do ptaci kosti. Kdyz se nevesla do ptaci, presadil ji do 1vi kosti.
Doma ji pak ptesadil do kosti osla. Vyrostla réva a davala hrozny, ze kterych bylo pfipraveno
lahodné vino. Kdo se napil mélo, dostal ptaci kiidla, kdo vice, dostal silu lva, kdo se napil

prilis, zhloupl jako osel.

Rimsky biith vina — Backchus.

Hodnoceni vina — COS (Rekové pili vino fedéné vodou, nékdy i motskou).

Color — barva
Odor —viné
Sapor — chut’

COS jsou i dnes kritéria pro hodnoceni vinné révy.

Kristus — prvni zarak — pfeménil vodu na vino (vino krev Pang¢).

Cechy — Karel 1V. — podporoval vinafstvi (jeho zena Blanka z Valois byla z Francie).
Nejvétsi prrevrat - poc. 20. stoleti — zniceni vinic révokazem — postupna rekonstrukce vinic

— Stépovani na podnoze.
Pojmy

Reduktivni zpiisob vyroby
Oxidativni zptsob vyroby
Rizena fermentace
Pektolytické enzymy
Klaret /Blanc de Noir/

Sur lie

Ledové vino
Slamové vino

Botrytické vino

Zdroj: Encyklopedie vin — prof. Vilém Kraus
Pojmy — zdroj: Ivo Dvoiak - sommeliér

vyroba vina bez ptistupu vzdusného kysliku

vyroba vina s pfistupem vzdu$ného kysliku

fizeni teploty kvasiciho mostu

bila vina do 18°C — ¢ervend vina do 25°C

rozklad pektinovych latek — aroma + chut’

vino z modrych hroznli bez macerace barviv

vino leZelo na kvasinkach az do lahvovani — plnéjsi
charakter(jemné perleni)

koncentrace cukru a kyselin a bobulich zmrznutim vody
koncentrace cukru a kyselin v bobulich vysychanim na
slamovych rohozich

koncentrace cukru a kyselin v bobulich (cibébach)
napadenych uslechtilou plisni Botrytis cinerea



