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MINISTERSTVO SKOLSTV OP Vzdélavani

fond v CR EVROPSKA UNIE MLADEZE A TELOVYCHOVY pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

EU penize skolam
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C. materialu: |VY_32_INOVACE_137

Nazev Skoly:

Hotelova Skola Bohemia s.r.o. Vita Nejedlého

482, Chrudim

Jméno autora:
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Trida/roCnik:

Datum vytvoreni:

2.9.2013

Tematicka oblast:

Gastronomie

Predmét:

Napojova gastronomie

Vystizny popis zpusobu
vyuziti, pfipadné

metodické pokyny:

UcCebni list umistény na
internetovych strankach Skoly, ktery

nahrazuje ucebnici

Klicova slova:

Vyroba dezertniho vina

Druh u¢ebniho materialu:

Ucebni list




Fortifikované ( dezertni) vino
Hrozen(bily, modry)

Sklizeni - vinobrani — severni polokoule (zafi-fijen), jizni polokoule (unor, biezen)
Odstopkovani, mleti hroznii — zbaveni tfapin (stopky)

Lisovani/extrakce barviv - pneumaticky lis, horizontalni, vertikalni lis

Caste¢na fermentace - metabolické ¢innost kvasinek Sacharomyces Chevalieri, Oviformis
CsH1206 ---2C2Hs0OH + 2CO2
Cukr---alkohol + CO2 + energie (teplo)

Pridani destilatu — (destilat z vina nebo jemny rafinovany lih)
Zrani — (dfevéna nadoba)

Skoleni/stabilizace

SiFeni vina — je velice dulezitou soucasti celého procesu vyroby vin, protoze bez sifeni, které
chrani vino pfed znehodnocenim, nelze vino prakticky vyrobit. Je nutné vina sifit velmi
Cireni vina — je proces pii kterém se z vina odstranuji kalici ¢astice a nestabilni latky.
Nejcastéjsim prostiedkem pouzivanym pro Cifeni vina je bentonit.http://vino-radce.cz/skoleni-vina/

Filtrace - naplavovaci filtrace — ki‘emelina, vakuovy bubnovy lis
- deskova filtrace — celulozové desky
- membranova — porovité membrany
- pfi¢na — samocistici membranova filtrace

Lahvovani

foto:www.winelink.cz/eshop

Quinta do Noval Fine Ruby Port


http://vino-radce.cz/skoleni-vina/

Dezertni vina

Révové vino dezertni je vyrobeno z révového vina s pfidanim rafinovaného cukru, nebo
zahus§téného mostu, jemného rafinovaného lihu nebo vinného destilatu.

Serviruje se ve sklenicich o obsahu 5 cl nebo ve specialnich sklenicich naptiklad Sherry -
Glas o obsahu 4 cl.

Teplota pii servisu u suchych dezertnich vin ma byt mezi 9-11 stupni Celsia a u sladkych
dezertnich vin mezi 16-18 stupni Celsia

Dezertni vina__Stat Typ vina Chut’ Pouziti (A/D)

Nejznaméjsi znacky

Sherry/Jerez/  Spanélsko  Fino velmi suché A Apitiv
Manzanilla  suché A Diez,Harveys,Osborne
Amontillado jemné A Don Ziolo, Dry Sac
Oloroso polosladké A,D Gonzales Bass, Mérito
Cream sladké D Sandeman

Malaga Spanélsko  Seco suché A Sandeman, Buxtorf
Parajete jemné A Gonzales Bass
Dulce color  sladké D

Lagrima sladké musk. AD

Porto Portugalsko  Pale white  suché,sladké AD Sandeman
(zraje 3 roky v sudu) Ruby jemné AD Delta Force
(zraje 5 let v sudu ) Tawny suché,sladké AD Ferreira, Kopke, Sauza

Madeira Portugalsko  Sercial suché A Kopke
Verdelho polosuché A Delta Force
Boal jemné A Sandeman
Malavasia  sladké AD

Marsala Italie Secco suché A Cora
Semisecco  polosuché AD
Dolce sladké D

Oro — zlata barva
Ambra —jantarova barva
Rubino — rubinové &ervena barva

Samos Recko sladké D

A - vhodné jako aperitiv
D — vhodné jako digestiv, nebo k sladkym dezertim



Sklenice Sherry, Porto

Foto:www.luxurytable.cz

Bar Special Sherry, Schott Zwiesel

Skleni¢ky na dezertni vino (sherry, portské, ledové, sldmovg,...) z bezolovnatého kiist'alu,
technologie Tritan, vyska 188 mm, prumér 58 mm, obsah 118 ml.

— ' — Foto:www.luxurytable.cz

Fine Sherry, Schott Zwiesel

Sklenice na Sherry, portské,..., bezolovnaty kiistal, technologie Tritan, vySka 197 mm,
pramér 68 mm, obsah 200 ml.

Foto:www.luxurytable.cz

Diva Sherry, Schott Zwiesel

Sklenice na sherry a portské vino, automaticky foukany bezolovnaty kiist’al, technologie
Tritan, vyska 190 mm, pramér 60 mm, obsah 109 ml.
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= Foto:www.luxurytable.cz

Portwein degustacni sklenice, Schott Zwiesel

Odborniky ocetiovana degustacni sklenka na portské vino, technologie Tritan, vyska 167 mm,
pramér 72 mm, obsah 227 ml


http://www.luxurytable.cz/bar-special-sherry-schott-zwiesel/d-71255/
http://www.luxurytable.cz/fine-sherry-schott-zwiesel/d-73067/
http://www.luxurytable.cz/diva-sherry-schott-zwiesel/d-71342/
http://www.luxurytable.cz/portwein-degustacni-sklenice-schott-zwiesel/d-71418/




