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	 Církevní střední odborná škola Bojkovice
 Husova 537, Bojkovice 68771
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	 RNDr. Anna Priessnitzová

	 Vzdělávací  oblast
	 Přírodovědné vzdělávávní

	 Vzdělávací obor
	 Základy přírodních věd - chemie

	 Tématický okruh
	 Chemické složení živých organismů
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	 Biomakromolekuly
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	 Anotace
	 Pracovní list slouží k zopakování a doplnění učiva o chemickém složení živých organismů. Využití prezentací Bílkoviny, Tuky, Cukry a Nukleové kyseliny motivuje žáky k vyhledávání potřebných informací, video podněcuje k zájmu o danou problematiku.
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Bílkoviny, cukry, tuky, nukleové kyseliny

Otázky a úkoly :


1. Ve které potravině je obsažena fruktóza? ............................................................................................

2. Který disacharid slouží k běžnému slazení pokrmů? .........................................................................

3. V mateřském mléce je obsažen disacharid ...........................................................................................

4. Při fotosyntetické asimilaci vzniká monosacharid ...............................................................................

5. V čem spočívá význam fotosyntetické asimilace?................................................................................

.......................................................................................................................................................................

6. Uveď příklady potravin živočišného (5) a rostlinného (3) původu, které jsou bohatým zdrojem bílkovin.

.......................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................

7. Uveď příklady denaturace bílkovin z běžného života. ..........................................................................

.......................................................................................................................................................................

8. Proč dochází při některých onemocněních k zvýšení tělesné teploty? ..................................................

.........................................................................................................................................................................

9. Dlouhodobá vysoká horečka je pro organismus nebezpečná. Vysvětli proč. ......................................

........................................................................................................................................................................


10. Vysvětli,  proč se k dlouhodobému uchovávání potravin v domácnosti  provádí jejich  zavařování.
 
..........................................................................................................................................................................

11. Vysvětli proč  se provádí ztužování tuků...............................................................................................

Jak děj probíhá  :..........................................................................................................................................

Příklady : .......................................................................................................................................................

12. Žluknutí tuků – k čemu při něm dochází, jakými způsoby (4) mu lze zabránit : .............................

.........................................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................................

13. Jaké jsou hlavní biologické funkce tuků ?.............................................................................................

..........................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................

14. Jak se vyrábí mýdlo ? .............................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................

15. K  identifikaci pachatelů trestné činnosti  se využívají testy DNA.  Vysvětli proč.

.......................................................................................................................................................................

........................................................................................................................................................................

16. Transkripce je děj, při kterém................................................................................................................

.........................................................................................................................................................................

17. Translace probíhá v ........................................................................, dochází při ní k...........................

........................................................................................................................................................................

........................................................................................................................................................................


18. Čím se zabývá  genetické inženýrství?..................................................................................................

.......................................................................................................................................................................

19. Vysvětli pojmy: a) GMO .......................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................


b) Transgenní organismy (vysvětli, uveď příklad) ....................................................................................

..........................................................................................................................................................................


c) Mutace.........................................................................................................................................................

d) Důsledky mutací .....................................................................................................................................

 e) mutageny (chemické, fyzikální, biologické)...........................................................................................

..........................................................................................................................................................................


 http://www.stream.cz/slavnedny/806620-14-duben-den-kdy-byl-zmapovan-lidsky-genom

Následná diskuze po zhlédnutí videa.
ŘEŠENÍ :

1. ovoce, med
2. sacharóza
3. laktóza
4. glukóza
5. fotosyntéza zabezpečuje život na Zemi, tvorba biomasy, vznik kyslíku 
6. maso, mléko, sýr, vejce, jogurt, tvaroh, sója a luštěniny
7. vaření, pečení, smažení (maso, vejce, sýr) 
8. vyšší teplota organismu slouží k inaktivaci mikroorganismů , které nemoc způsobily
9. poškození organismu (enzymy a hormony – denaturace)
10. ničení choroboplodných zárodků
11. z tekutých olejů vzniká pevný tuk, vháněním vodíku v přítomnosti katalyzátoru, za vysoké teploty a tlaku 
12. znehodnocení tuků – zápach, pachuť, čistota, tmavý obal, chlad, nízký obsah vody 
13. zdroj energie, funkce ochranná a izolační, strukturní funkce, rozpouštění lipofilních vitamínů
14. reakcí tuků s hydroxidem, při vyšší teplotě
15. jednoznačně identifikují jedince – DNA každého člověka je odlišná
16. přepis genetické informace z DNA do RNA
17. v ribozomech, překlad genetické informace z RNA do pořadí AMK v bílkovinách
18. cílené změny v genetické informaci
19. a) geneticky modifikované organismy
      b) vložení nepůvodních genů do DNA
     c)změna v genetické informaci
     d)poruchy metabolismu, onemocnění, postižení
     e)UV záření, radioaktivní záření, těžké kovy, dehet, onkogenní viry, produkty plísní
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