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Anotace:

Opakování slovní zásoby daného tématu formou tvoření vět.

Metodické pokyny:

1) do skupiny rozdáme 1 sadu rozstříhaných kartiček.

2) Žáci si kartičky promíchají a dají na lavici na kopičku tak, aby slovíčka byla vespod.

3) 1. hráč otočí 1 libovolnou kartičku. Přečte ji nahlas. Pokud bude věta v infinitivu v češtině, přeloží ji do němčiny, pokud v němčině, přeloží ji do češtiny. Pak má za úkol vyčasovat větu v němčině v přítomném, budoucím či minulém čase. Může být použit i rozkazovací způsob. Záleží na probraných časech a způsobu studentů. Vyučující si sám stanoví kritéria na požadovanou osobu, čas či způsob věty.  Pokračuje 2. hráč…
4) Hra je u konce, když hráči vyčasují všechny kartičky. 

Zdroj: Vlastní archiv autora
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	Den Ofen auf 180°C Ober/Unterhitze vorheizen.
	Předehřát troubu na 180°C.
	Die beiden Mehlsorten (Vollkornweizenmehl, Weizenmehl) mit dem Backpulver und den Schokostreuseln vermischen.

	Smíchat oba druhy mouky (celozrnou a pšeničnou mouku) s práškem do pečiva a čokoládovým sypáním, drobenkou.
	Die Eier mit dem Zucker und dem Öl verquirlen. 
	Vyšlehat vejce s cukrem a olejem.

	Die reifen Bananen mit einer Gabel zerdrücken.
	Vidličkou rozmačkat zdralé banány.
	Gewürze im Mörser zerdrücken.

	Rozdrtit koření v hmoždíři.
	Die zerdrückten Bananen zu der Eier-Zucker-Mischung geben.
	Přidat rozmačkané banány do směsi vajec a cukru.

	Zuletzt die Mehl-Mischung zu der Eier-Zucker-Mischung hinzufügen. 
	Nakonec přidat směs mouk k směsi vajec a cukru.
	Alles gründlich verrühren.

	Vše řádně zamíchat, , smíchat, smísit.
	Zwei Löffel Quark (Topfen) in der Milch verrühren.
	Rozmíchat dvě lžíce tvarohu v mléce.

	Eigelb mit Zucker verrühren.
	Utřít žloutek s cukrem.
	Den Teig in die Papierförmchen füllen.

	Naplnit formičky těstem.
	Die Muffins für 20 Minuten im Ofen auf mittlerer Schiene backen lassen.
	Nechat Muffiny na 20 minut péct v troubě na střední části trouby.

	Die Muffins abkühlen lassen und dann servieren.
	Nechat Muffiny vychladnout a pak servírovat.
	Das Mehl auf die Arbeitsfläche oder in eine Schüssel sieben.

	Prosít mouku na pracovní desku či do mísy.
	125 g Honig, 60 g gemahlene Mandeln, 1 Päckchen Vanillezucker, 1 Teelöffel Zimt und 200 g Butter in kleinen Stückchen dazugeben.
	Přidat 125 g medu, 60 g mletých mandlí, 1 balíček vanilkového cukru, lžičku skořice a 200 g másla v malých kouskách.

	Alles zu einem glatten Teig kneten.
	Vypracovat hladké těsto (uhníst do…).
	Den Teig für ca. 30 Minuten im Kühlschrank ruhen lassen.

	Nechat těsto odležet asi na 30 minut do lednice.
	Den Teig ca. 0,5 cm dick auf der bemehlten Arbeitsfläche ausrollen.
	Na moukou posypané pracovní desce (válu) rozválet těsto na šířku 0,5 cm.

	Den Teig zu einer Platte ausrollen.
	Rozválet těsto na plát.
	Mit verschiedenen Förmchen lustige Plätzchen ausstechen.

	Vykrajovat cukroví pomocí různých vykrajovátek (formiček).
	Die Plätzchen auf ein gefettetes Backblech legen und sie nach Belieben verzieren.
	Položit cukroví na vymazaný plech a dle libosti ozdobit.

	Die Kekse für ca. 10 Minuten bei 180 °C im vorgeheizten Ofen backen, bis sie goldbraun sind.
	Péct sušenky 10 m až dozlatova na 180 °C v předehřáté troubě.
	Das Eiweiß sehr steif schlagen.

	Ušlehat bílek.
	Den Zucker unter ständigen Weiterschlagen langsam dazugeben.
	Pomalu přidávat cukr za stáleho míchání.

	Von der Eimasse 3 oder 4 Esslöffel abnehmen und zur Seite stellen.
	Odebrat 3 nebo 4 polévkové lžíce hmoty cukru a sněhu a dát ji na stranu.
	Den Hauptteil des Eischnees vorsichtig mit den Mandeln und dem Zimt vermengen.

	Opatrně smíchat hlavní díl sněhu s mandlemi a skořicí.
	Die Arbeitsfläche mit Puderzucker bestreuen.
	Posypat pracovní plochu/desku/vál práškovým cukrem.
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