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Anotace:

Opakování slovní zásoby daného tématu formou tvoření vět.

Metodické pokyny:

1) do skupiny rozdáme 1 sadu rozstříhaných kartiček.

2) Žáci si kartičky promíchají a dají na lavici na kopičku tak, aby slovíčka byla vespod.

3) 1. hráč otočí 1 libovolnou kartičku. Přečte ji nahlas. Pokud bude věta v infinitivu v češtině, přeloží ji do francouzštiny, pokud ve francouzštině, přeloží ji do češtiny. Pak má za úkol vyčasovat větu ve francouzštině v přítomném, budoucím či minulém čase. Může být použit i rozkazovací způsob. Záleží na probraných časech a způsobu studentů. Vyučující si sám stanoví kritéria na požadovanou osobu, čas či způsob věty.  Pokračuje 2. hráč…
Hra je u konce, když hráči vyčasují všechny kartičky.
Zdroj: Vlastní archiv autora
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI





	Eplucher des oranges
	oloupat pomeranče


	Ajouter un demi-litre d´eau, du thym, du laurier

	Přidat půl litru vody, thymián, bobkový list
	Couper les tomates en deux
	Nakrájet rajčata na půlky

	Mettre les tomates dans une poêle avec 3 cuillères d´huile chaude
	Dát rajčata do pánve s 3 lžícema rozpáleného oleje
	Retourner doucement les tomates pendant la cuisson

	Zvolna obracet rajčata během vaření
	Laver la laitue
	Umýt hlávkový salát

	Eplucher les crevettes
	Oloupat krevety
	Découper les tranches de saumon en fines lamelles

	Nakrájet plátky lososa na tenké plátky
	Détailler le concombre en dés
	Nakrájet okurku na kostičky

	Mélanger le vinaigre, le sel, le poivre et l´huile
	Smíchat ocet, sůl, pepř a olej
	Monter la crème avec la ciboulette

	Ušlehat smetanu s pažitkou
	Battre des blancs en neige
	Ušlehat sníh z bílků

	Ciseler le persil, la ciboulette
	Nastříhat petržel, pažitku
	assaisonner

	(o)kořenit, ochutit jídlo
	Servir une salade bien assaisonnée
	Servírovat dobře ochucený salát

	Dresser la mache sur le fond d´assiette
	Položit kozlíček na dno talíře
	Napper d´une cuillère de vinaigrette de cidre

	Polít lžící zálivky ze cidru (jablečné víno)
	Tailler les légumes en bâtonnets de 3-4 cm de long sur 4 mm de large
	Nakrájet zeleninu na 3-4 cm dlouhé a 4 mm široké tyčinky

	Réserver les petits pois
	Odložit hrášek (na stranu)
	Mettre de côté

	Dát na stranu
	Emincer les champignons de Paris
	Nadrobno nakrájet žampiony

	Parer et détailler les filets mignons en médaillons réguliers
	Přichystat vepřovou panenku a nakrájet ji na pravidelné medailonky
	Fariner les médaillons de porc

	Posypat vepřové medailonky moukou (obalit v mouce)
	Faire revenir des oignons 4 à 5 minutes dans du beurre à feu moyen
	Nechat zpěnit cibuli 4 až 5 minut v másle na středně silném ohni

	Une fois légèrement colorés, déglacer avec la bière
	Jakmile začnou dostávat barvu, zalijeme je pivem.
	Lier la sauce de tomates

	Zahustit rajčatovou omáčku
	Faire réduire
	Nechat zahustit varem
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