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Verbs of preparation 

 

1. Předpokladem je, že studenti mají základní znalosti o slovní zásobě 

sloves při přípravě pokrmů. 

Vyučující může se studenty tzv. ´brainstorm´ (zopakovat) slovesa, která 

znají, případně může uvést některé nové výrazy. 

2. Studenti se samostatně snaží vyplnit chybějící slova v křížovce, učitel 

práci monitoruje, pomáhá slabším žákům. U slabších studentů lze 

pracovat ve dvojicích. 

3. Po dokončení křížovky vyučující společně se studenty projde správné 

odpovědi a klade důraz na správnou výslovnost. 

4. Žáci pak mohou pokračovat v procvičování formou krátké hry nebo 

soutěže jako celá třída, případně i ve dvojicích (vzájemné zkoušení). 

 

Klíč 

Verbs of preparation /Slovesa při přípravě pokrmů 

1. Across: grilovat 

1. Down: strouhat 

2. Down: ozdobit 

3. Across: nakrájet na plátky 

3. Down: posypat 

4. Across: péci pečivo 

5. Across: chladit, vychladit 

6. Down: péci maso 

7. Across: přivést k varu 



 

 

8. Across: přecedit 

8. Down: nakrájet na kostičky 

9. Across: šťouchat 

9. Down: rozpustit 

10. Down: táhlý var, zvolna vařit 

11. Across: krájet 

12. Across: míchat 

13. Down: nasekat 

14. Across: smažit 

14. Down: naplnit 

15. Across: loupat 

 

 

1. Across: grilovat      grill 

1. Down: strouhat      grate 

2. Down: ozdobit      decorate 

3. Across: nakrájet na plátky    slice 

3. Down: posypat      sprinkle 

4. Across: péci pečivo     bake 

5. Across: chladit, vychladit    refrigerate 

6. Down: péci maso      roast 



 

 

7. Across: přivést k varu     boil 

8. Across: přecedit      drain 

8. Down: nakrájet na kostičky    dice 

9. Across: šťouchat      mash 

9. Down: rozpustit      melt 

10. Down: táhlý var, zvolna vařit    simmer 

11. Across: krájet      cut 

12. Across: míchat      mix 

13. Down: nasekat      chop 

14. Across: smažit      fry 

14. Down: naplnit      fill 

15. Across: loupat      peel 
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