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Pracovní list - Obiloviny 2.
Jméno_______________     

 Třída___________
        
        Datum___________

1. Doplň chybějící pojmy:

Obiloviny jsou kulturní rostliny pěstované pro________________________plody.

Obiloviny mají význam pro_____________lidí, _____________pro dobytek a k __________ zpracování.

Odrůdy pšenice dělíme podle tvrdosti na___________ a ____________.

Průměrné složení pšenice je_____% škrobu, _____% bílkovin, ____% vody a ______% tuku.

Žito se používá na výrobu_______________, __________________.

Ječmen se běžně nevymílá a slouží především pro výrobu____________________________.

Melivo je _____________________________________připravené k mletí.

2. Přiřaď správně věty k danému číslu (na další straně):
1. Odstraňuje veškeré kulaté předměty, menší zrna a půlky zrn.

2. Úprava vlhkosti mouky a oživení lepku.

3. Uhlazení povrchu a čištění zrna od prachu.

4. Zachycuje kovové nečistoty.

5.  Soustava sít s menšími a většími otvory než zrno  - umožňuje pomocí vzduchu odstranění 
     hrubších nečistot (hlínu, kamínky…)
6. Máčení zrna ve vodě, kdy vnitřní obal nabobtná.

7. Odstraňuje vnější obalovou vrstvu odtrhnutím.

Nabídka možností:

A - magnet; B - triér; C - aspirace; D - loupačka; E - pračka; F - kondiciování;
 G - kartáčovka

Zápis správných odpovědí:_____________________________________________________
3. Podtrhni věty, které jsou pravdivé:

Kukuřice se zpracovává především na krupici a výrobu křupek.

Proso se upravuje na vločky a krupici.

Oves se především zpracovává na pivovarský slad.

Obilné zrno se skládá ze škrobnatého obalu, vláknitého jádra a klíčku.

Moučné jádro se též nazývá endosperm nebo osemení.

Obal obilného zrna umožňuje a má za úkol vysychání moučného jádra.

4. Pokuste se stručně pomocí obrázku popsat, k čemu slouží a jak probíhá krupičkové mletí na válcových stolicích.
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Místo pro odpověď:___________________________________________________________
___________________________________________________________________________

Správné znění odpovědí
1. Doplň chybějící pojmy:

Obiloviny jsou kulturní rostliny pěstované pro škrobnaté, nepukavé plody.

Obiloviny mají význam pro výživu lidí, krmivo pro dobytek a k průmyslovému zpracování.

Odrůdy pšenice dělíme podle tvrdosti na tvrdé a měkké.

Průměrné složení pšenice je70 % škrobu, 10 % bílkovin, 15% vody a 2 % tuku.

Žito se používá na výrobu mouky na chléb, etanolu (žitná, režná).

Ječmen se běžně nevymílá a slouží především pro výrobu pivovarnického sladu.

Melivo je vyčištěné a upravené zrno připravené k mletí.

2. Přiřaď správně věty k danému číslu (na další straně):
1. Odstraňuje veškeré kulaté předměty, menší zrna a půlky zrn.

2. Úprava vlhkosti mouky a oživení lepku.

3. Uhlazení povrchu a čištění zrna od prachu.

4. Zachycuje kovové nečistoty.

5.  Soustava sít s menšími a většími otvory než zrno  - umožňuje pomocí vzduchu odstranění 

     hrubších nečistot (hlínu, kamínky…)

6. Máčení zrna ve vodě, kdy vnitřní obal nabobtná.

7. Odstraňuje vnější obalovou vrstvu odtrhnutím.

Nabídka možností:

A - magnet; B - triér; C - aspirace; D - loupačka; E - pračka; F - kondiciování;

 G - kartáčovka

Zápis správných odpovědí: 1-B;  2-F;  3- G; 4-A; 5-C; 6-E; 7-D
3. Podtrhni věty, které jsou pravdivé:

Kukuřice se zpracovává především na krupici a výrobu křupek.

Proso se upravuje na vločky a krupici.

Oves se především zpracovává na pivovarský slad.

Obilné zrno se skládá ze škrobnatého obalu, vláknitého jádra a klíčku.

Moučné jádro se též nazývá endosperm nebo osemení.

Obal obilného zrna umožňuje a má za úkol vysychání moučného jádra.

4. Pokuste se stručně pomocí obrázku popsat, k čemu slouží a jak probíhá krupičkové mletí na válcových stolicích.
Obr. č. 1
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Místo pro odpověď: Válcové stolice umožňují mletí zrn pomocí rýhovaných válců umístěných nad sebou a otáčejících se nestejnou rychlostí. Tento proces se opakuje až 8krát.
Použité zdroje:
Obr. č. 1: PELIKÁN, Martin. wikidot.com [online]. [cit. 5.11.2012]. Dostupný na WWW: http://ari.wikidot.com/zarizeni-pro-finalizaci-potravinarskych-zrnin-a-olejnin#toc11
BLÁHA, Ludvík. KOPOVÁ, Ivana. ŠREK, František. Suroviny – pro učební obor Cukrář, Cukrářka. 4. vyd. Praha: Informatorium. 2007. 257s. ISBN 978 – 80 – 7333-000-2
