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Pracovní list – Cukry 1.
Jméno____________________     Třída__________
Datum____________
1. Doplň chybějící odpovědi:

Vlastnosti cukrů jsou_________________________________________.

Cukr se tvoří v _______________________ za přístupu_____________,

____________ ____a ______________________.

Původními sladidly byly_______________________________________.

První zprávy o cukru jsou datovány do____ století  před Kristem.

První vypěstovaná řepa cukrovka obsahovala _____% cukru.

2. Uveď názvy dvou zásadních plodin pro výrobu cukru:

_____________________, ______________________.

3. Kolik je nyní v ČR činných cukrovarů – uveď pouze počet: ______.

4. Ve které části bulvy se vyskytuje největší množství sacharózy?

__________________________________________________.

5. Zakroužkuj správnou odpověď. Řepě cukrovce se nejlépe daří?
a) V chladném suchém klimatu a jílovitých půdách.

b) V teplém vlhkém klimatu, sypkých dobře hnojených půdách. 

c) V tropickém pásmu a písčitých půdách dobře hnojených chlévskou mrvou.
6. Co je úkolem řepných splavů při výrobě cukru?
__________________________________________________________

__________________________________________________________.

7. Řepa cukrovka se skládá z těchto částí – uveď a popiš obrázek: Obr. č. 1
[image: image4.png]



8. Zakroužkuj správnou odpověď.  Řepné řízky jsou vyslazovány pomocí?
a) Horké vody.

b) Vápenného mléka Ca (OH)2.
c) Difúzní šťávy.

9. Podtrhni věty, které jsou zcela pravdivé:

· Difúzní šťáva je tmavá, černá, zapáchající a kyselé reakce.

· Vyslazené řízky řepy slouží jako hodnotné hnojivo pro zemědělce.

· Lehká šťáva je nažloutlá, sladká šťáva, která obsahuje 13 až 18 % sacharózy.
· Těžká šťáva vzniká odpařováním lehké šťávy za sníženého tlaku a snížené teploty varu na odparkách.

· Těžká šťáva je zakalená, světle hnědá řídká tekutina, která obsahuje asi 20 % sacharózy.

· Cukrovina je kašovitá zrnitá směs krystalů sacharózy, která vzniká svařováním těžké šťávy.

· Melasa se používá jako hodnotné hnojivo pro zemědělce.

10.  Uveď, jaké jsou vlastnosti melasy:_____________________________

___________________________________________________________
Správné znění odpovědí
1. Doplň chybějící odpovědi:

Vlastnosti cukrů jsou sladké chuti, rozpustné ve vodě, při vyšších teplotách se taví.
Cukr se tvoří v listech rostlin za přístupu tepla, světla (slunečního záření)
a chlorofylu (zeleného barviva rostlin).
Původními sladidly byly med, sladké šťávy (sirupy) z rostlin (břízy, javoru i mrkve).

První zprávy o cukru jsou datovány do 4. století před Kristem.

První vypěstovaná řepa cukrovka obsahovala 7 % cukru.

2. Uveď názvy dvou zásadních plodin pro výrobu cukru:

Řepa cukrová, cukrová třtina.

3. Kolik je nyní v ČR činných cukrovarů – uveď pouze počet: 7.

4. Ve které části bulvy se vyskytuje největší množství sacharózy?

V bulvě je cukr nestejnoměrně rozdělen do určitých partií, nejvíce cukru je umístěno ve středu bulvy.

5. Zakroužkuj správnou odpověď. Řepě cukrovce se nejlépe daří?

a)V chladném suchém klimatu a jílovitých půdách.

b)V teplém vlhkém klimatu, sypkých dobře hnojených půdách. 

c)V tropickém pásmu a písčitých půdách dobře hnojených chlévskou mrvou.

6. Co je úkolem řepných splavů při výrobě cukru?

Řepné splavy slouží pro první předčištění řepy. V řepných splavech pomocí proudící vody je řepa dopravována do řepného kola a mechanické pračky.
7. Řepa cukrovka se skládá z těchto částí – uveď a popiš obrázek:
 Obr. č. 1
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8. Zakroužkuj správnou odpověď.  Řepné řízky jsou vyslazovány pomocí:

a) Horké vody.

b) Vápenného mléka Ca (OH)2.

c) Difúzní šťávy.

9. Podtrhni věty, které jsou zcela pravdivé:

· Difúzní šťáva je tmavá, černá, zapáchající a kyselé reakce.

· Vyslazené řízky řepy slouží jako hodnotné hnojivo pro zemědělce.

· Lehká šťáva je nažloutlá, sladká šťáva, která obsahuje 13 až 18 % sacharózy.

· Těžká šťáva vzniká odpařováním lehké šťávy za sníženého tlaku a snížené teploty varu na odparkách.

· Těžká šťáva je zakalená, světle hnědá řídká tekutina, která obsahuje asi 20 % sacharózy.

· Cukrovina je kašovitá zrnitá směs krystalů sacharózy, která vzniká svařováním těžké šťávy.

· Melasa se používá jako hodnotné hnojivo pro zemědělce.

10.  Uveď, jaké jsou vlastnosti melasy: hustší, sirupovitá, červenohnědá kapalina, která obsahuje poměrně vysoké  % cukru, který ale nelze přivést ke krystalizaci.
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