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Pracovní list – Cukry 2.
Jméno____________________     Třída__________
Datum____________
1. Úkolem rafinace je___________________________________________.
2. Zakroužkuj správnou odpověď. Afináda je?

a) Vyčištěný cukr.

b) Předčištěný cukr.

c) Přefiltrovaný cukr.

3. Zakroužkuj správnou odpověď. Afináda obsahuje? (% cukru.

15 %

30%

50%

65%

80%

95% cukru

4. Melasa je cenný odpad získaný z výroby cukru a je hlavní surovinou pro výrobu__________________________________________________
___________________________________________________________.

5. Melasa obsahuje velké množství minerálních látek. Uveď alespoň 5 názvů nebo chemických značek minerálních látek, které obsahuje melasa _____________________________________________________
___________________________________________________________

6. Zakroužkuj správnou odpověď. Na jakém typu stroje se získávají jednotlivé druhy cukru krupice a krystalu?

a) Rovný prosévač.
b) Rovinný vysévač.

c) Odstředivky.

7. Uveď 3 názvy  druhů krystalových cukrů.
___________________________________________________________

8. Jakým způsobem se vyrábí moučkový cukr nebo cukr pudr?
___________________________________________________________

9. Zakroužkuje zcela správnou odpověď. Mezi tuhé cukrové produkty patří.

a) Cukr krystal, moučkový cukr, homole.

b) Kostkový cukr, cukr pudr, polo-jemný krystalový cukr, homole.

c) Kostkový cukr, kostky bridž, homole.

a)  Zakroužkuje zcela správnou odpověď. Instantním cukrem je též nazýván cukr.

b) Polo-bílý cukr

c) Cukr s přísadami

d) Homolový cukr

e) Hygienicky balený cukr

f) Cukr moučka s přísadou protihrudkujících látek

g) Granulovaný cukr

10. Uveď vlastnosti granulovaného cukru.

___________________________________________________________

___________________________________________________________.
11.  Zakroužkuje zcela správnou odpověď. Mezi cukr s přísadami patří?
a) Extra bílý cukr

b) Granulovaný cukr

c) Cukr moučka s přísadami protihrudkujících látek

d) Vanilinový cukr, skořicový cukr, želírovací cukr
Správné znění odpovědí:
1.
Úkolem rafinace je čištění surového cukru a získání bílého cukru.
2.
Zakroužkuj správnou odpověď. Afináda je?

a)
Vyčištěný cukr.

b)
Předčištěný cukr.

c)
Přefiltrovaný cukr.

3.
Zakroužkuj správnou odpověď. Afináda obsahuje? % cukru.

15 %
30%

50%

65%

80%

95% cukru
4.
Melasa je cenný odpad získaný z výroby cukru a je hlavní surovinou pro výrobu droždí, lihu, organických kyselin, glycerolu i pro běžné slazení a konzumaci.
5.
Melasa obsahuje velké množství minerálních látek. Uveď alespoň 5 názvů nebo chemických značek minerálních látek, které obsahuje melasa. Železo - Fe, vápník - Ca; draslík - K; hořčík - Mg; chrom - ; mangan - Mn; zinek – Zn.
6.
Zakroužkuj správnou odpověď. Na jakém typu stroje se získávají jednotlivé druhy cukru krupice a krystalu?

a)
Rovný prosévač.

b)
Rovinný vysévač.

c)
Odstředivky.

7.
Uveď 3 názvy druhů krystalových cukrů.
Krupicový krystalový cukr, polo-jemný krystalový cukr, hrubý krystalový cukr.
8.
Jakým způsobem se vyrábí moučkový cukr nebo cukr pudr?
Připravuje se mletím krystalového nebo krupicového cukru na mlecích agregátech.
9.
 Zakroužkuje zcela správnou odpověď. Mezi tuhé cukrové produkty patří.

a)
Cukr krystal, moučkový cukr, homole.

b)
Kostkový cukr, cukr pudr, polo-jemný krystalový cukr, homole.

c)
Kostkový cukr, kostky bridž, homole.

10. Zakroužkuje zcela správnou odpověď. Instantním cukrem je též nazýván cukr.

a)
Polo-bílý cukr.
b)
Cukr s přísadami.
c)
Homolový cukr.
d)
Hygienicky balený cukr.
e)
Cukr moučka s přísadou protihrudkujících látek.
f)
Granulovaný cukr.
11. Uveď vlastnosti granulovaného cukru.

Granulovaný cukr je jemný prášek, velmi rychle se rozpouští, má houbovitý vzhled a menší objemovou hmotnost než krystalový cukr.
12. Zakroužkuje zcela správnou odpověď. Mezi cukr s přísadami patří?

a)
Extra bílý cukr

b)
Granulovaný cukr

c)
Cukr moučka s přísadou protihrudkujících látek

d)
Vanilinový cukr, skořicový cukr, želírovací cukr
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